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I. DISPOSICIONES GENERALES

CONSELLERIA DE EDUCACION
Y ORDENACION UNIVERSITARIA

Correccion de errores.-Orden de 28 de junio
de 2006 por la que se regula la adscripcién
de forma temporal, en comisién de servicio
y @ peticién de la interesada o interesado,
de los funcionarios de los cuerpos docentes
en centros que dependen de la Conselleria
de Educacion y Ordenacién Universitaria,
en atencién a situaciones de conciliacion
de la vida familiar y laboral.

Advertido error en dicha orden, publicada en el
DOG n° 125, del 30 de junio de 2006, en la pagina
10.458 donde dice:

«Articulo 3. Requisitos. 2 Tener destino definitivo
. una duracién en el dia superior a una hora».

Debe decir:

«Articulo 3. Requisitos. 2 Tener destino definitivo
. una duracién en el dia superior a una hora, para
la ida, y otra hora para la vuelta».

CONSELLERIA DE INNOVACION
E INDUSTRIA

Decreto 108/2006, de 15 de junio, por el
que se establece la ordenacion turistica de
los restaurantes y las cafeterias de la
Comunidad Auténoma de Galicia.

Preambulo

Al amparo del articulo 27.21° del Estatuto de auto-
nomia, Galicia tiene atribuida la competencia exclu-
siva en materia de ordenacién del turismo en su dmbito
territorial, poseyendo de esta forma la potestad de
reglamentar el régimen propio de los establecimientos
de restauracion.

La Ley 9/1997, de 21 de agosto, de ordenacién
y promocién del turismo en Galicia, define y clasifica
a los establecimientos de restauracién en sus articulos
54 a 56, remitiéndose a su posterior desarrollo regla-
mentario en lo referente a los requisitos y condiciones
de funcionamiento, instalaciones y servicios.

En la actualidad los restaurantes y las cafeterias
venian reglamentados en las érdenes ministeriales de
17 y 18 de marzo de 1965, respectivamente.

Dado el tiempo transcurrido, esta normativa ha que-
dado claramente obsoleta en gran parte de su con-
tenido, siendo precisa una adecuacién a las condi-
ciones sociales actuales y a las demandas reales de
este sector.

La presente disposicién introduce como novedades
importantes, en primer lugar, la figura de la casa de
comidas, ya definida por la Ley 9/1997, y a la que

ahora se le dota de contenido estableciendo los requi-

sitos que deberdn cumplir los restaurantes para poder
usar esa denominacidn.

También se recogen los requisitos y condiciones
minimas que habrdn de cumplir los restaurantes y
cafeterias, seglin la categoria pretendida asi como una
serie de disposiciones comunes, tales como el cardcter
publico de los establecimientos, la obligacién de cum-
plir las normativas sectoriales aplicables entre las que
se encuentra la Ley 28/2005, de 26 de diciembre,
de medidas sanitarias frente al tabaquismo y regu-
ladora de la venta, suministro, consumo y publicidad
de los productos del tabaco, las cartas de platos y
vinos o la obligacién de contratar una péliza de res-
ponsabilidad civil.

Mencién especial merece el capitulo III, dedicado
a los distintivos y publicidad de los establecimientos,
asi como el capitulo IV, que recoge el régimen de
precios y los instrumentos para la proteccién de las
personas usuarias de los servicios. En este sentido,
resulta de especial interés la obligacién de exhibir
las relaciones de servicios y precios tanto en el exterior
como en el interior de los establecimientos y la refe-
rencia expresa al Decreto 40/2001, de 1 de febrero,
de refundicién de la normativa en materia de ins-
peccién de turismo y érganos competentes en el pro-
cedimiento sancionador, normativa reguladora del
régimen sancionador aplicable a los establecimientos
turisticos.

Por lo que respecta a las disposiciones aplicables
Gnicamente a los restaurantes, ademas de la regulacién
de los ments y mends de la casa, hay que destacar
las peculiaridades que el decreto recoge respecto a
los salones de banquetes, a los que considera res-
taurantes especiales.

Las cafeterfas, por su parte, podrdn ofrecer al pibli-
co los platos combinados de la casa que estimen
pertinentes.

Finalmente, el proyecto viene a simplificar las nor-
mas de autorizacién de apertura y clasificacién turis-
tica de forma semejante al resto de las empresas turfs-
ticas que se estdn a reglamentar, sustituyendo el sis-
tema de doble autorizacion establecido en la normativa
estatal por una tnica autorizacién definitiva.

En relacién a los bares y demds establecimientos
de restauracién, teniendo en cuenta que se esta estu-
diando por la Administracién autonémica la delega-
ciéon de determinadas competencias en materia turfs-
tica en las entidades locais, no se aborda su regla-
mentacién en el presente decreto por entender que
estos establecimientos deben ser objeto de una norma
especifica.

Por lo tanto, el presente decreto se dicta en desarro-
llo de las prescripciones contenidas en la Ley 9/1997,
de 21 de agosto, de ordenacién y promocién del turis-
mo en Galicia, al objeto de establecer el régimen
jurfdico aplicable a los restaurantes y a las cafeterfas.

En su virtud, a propuesta del conselleiro de Inno-
vacién e Industria, y en uso de las atribuciones que
me confiere la Ley 1/1983, de 22 de febrero, regu-

ladora de la Xunta y de su presidente, de acuerdo
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con el dictamen del Consejo Consultivo, y previa deli-
beracién del Consello de la Xunta de Galicia en su
reunién del dia quince de junio de dos mil seis,

DISPONGO:

Capitulo I
Disposiciones de cardcter general

Articulo 1°.-Ambito de aplicacion.

Quedan sujetos a lo dispuesto en este decreto los
establecimientos de restauracién situados en Galicia
y clasificados en los siguientes grupos:

1. Restaurantes.
2. Cafeterfas.
Articulo 2°.-Exclusiones.

Quedan excluidos del dmbito de aplicacién del pre-
sente decreto:

1. Los comedores universitarios, escolares, labora-
les, sociedades gastronémicas, clubes y cualquier otro
que preste sus servicios Unicamente a contingentes
particulares y no estén abiertos al ptblico en general.

En caso de que el acceso sea libre para las personas
que no sean miembros de la entidad o para los no
asociados, se presumird que se presta el servicio de
restauracion en los términos establecidos en este regla-

mento y que se cumplen los requisitos recogidos en
él.

2. Los establecimientos que, calquiera que sea su
titularidad, presten servicios de comida y bebida con
carcter gratuito o sin &nimo de lucro.

3. Los servicios de restauracién en establecimientos
turisticos de alojamiento, siempre que su explotacién
no sea independiente del alojamiento, en este caso
estardn sujetos a lo dispuesto para los mismos en
sus normas especificas. No obstante, si con indepen-
dencia de estos servicios se explotan restaurantes o
cafeterfas, calquiera que sea su denominacién con
entradas, publicidad o categorias propias, éstos esta-
rdn sometidos a las prescripciones de este decreto,
aunque se encuentren en el mismo edificio.

4. Los servicios de restauracién en calquier medio
de transporte piblico.

5. Las empresas que sirvan comidas y bebidas a
través de médquinas expendedoras y los servicios de
cétering, debiendo entender por estos aquellos ser-
vicios de suministro de comidas y bebidas para colec-
tivos de personas.

6. Los establecimientos denominados bares y café-ba-
res, pubs, salas de fiestas, discotecas y similares, que
estardn sujetos a lo dispuesto en su especifica ordenacion.

Articulo 3°.-Definicién de los restaurantes.

1. Los restaurantes son aquellos establecimientos
que disponen de cocina y comedor a fin de ofrecer
comidas y cenas, mediante precio, para ser consu-
midas en el mismo local.

2. A los efectos de la presente norma, se consi-
derardn como parte de los restaurantes las 4reas
anexas a los mismos, tales como terrazas y jardines.

Articulo 4°.-Clasificacién de los restaurantes.

Los restaurantes se clasifican, de acuerdo con sus
instalaciones y servicios, en las siguientes categorias:
restaurantes de cinco, cuatro, tres, dos y un tenedores.
Los restaurantes de cinco tenedores ademds podran
usar la denominacién de restaurantes de lujo.

Articulo 5°.-Casas de comida.

1. Aquellos restaurantes que retinan especiales
caracteristicas de edificacion, singularidad y antigiie-
dad de acuerdo con su localizacién geografica podran
usar ademds, previa autorizacién administrativa, la
denominacién de casas de comida siempre que, reu-
niendo los requisitos generales previstos en la presente
norma, oferten ademds mayoritariamente platos, vinos
y bebidas tipicamente gallegos.

2. La oferta de servicios de las casas de comidas
comprenderd como minimo:

a) Un porcentaje superior al 50% de los platos de
la cocina tradicional de la gastronomia gallega, uti-
lizdndose para su elaboracién productos de origen
gallego.

b) Vinos de todas las denominaciones de origen
gallego, asi como aguas minerales de manantiales
gallegos y otras bebidas tipicas de nuestra comunidad.

3. El cese, abandono o menoscabo de las cualidades
que hubieran hecho merecedor al establecimiento de
tal distincién, dard lugar a la revocacién de la auto-
rizacién a la que hace referencia el apartado primero
de este articulo.

Articulo 6°.-Requisitos de los restaurantes segin
la categoria.

Los requisitos y condiciones minimas de los res-
taurantes de cinco, cuatro, tres, dos y un tenedores
son los que a continuacién se sefalan:

a) Restaurantes de cinco tenedores o lujo.

1. Entrada de clientes independiente de la del per-
sonal y mercancias.

2. Vestibulo o sala de espera con servicio de bar.
3. Guardarropa.
4. Climatizacién.

5. Teléfono de uso ptblico en cabina aislada. Ade-
mas contardn con servicio telefénico en todas las
mesas.

6. Los servicios higiénicos de la clientela deberan
ser independientes para damas y caballeros, con agua
caliente y fria en os lavabos. Dispondrian de papel
higiénico, jabdn, secador de manos de aire caliente
y toallas de un sélo uso, colgadores, papeleras y con-
tenedores especificos de higiene femenina. Contardn
como minimo con las siguientes piezas: hasta 50 pla-
zas, dos lavabos y dos inodoros cada uno. Més de
50 plazas: por cada 25 plazas mds o fraccién, un
lavabo més o un inodoro més por cada uno.
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7. Servicios higiénicos de personal. El personal de
servicios tendrd a su disposicién armarios roperos y
aseos con ducha.

8. Ascensor. Sélo cuando el establecimiento esté ubi-
cado en la segunda planta u otra superior del edificio.

9. Escalera de servicio. Sélo cuando el estableci-
miento tenga més de una planta.

10. Personal uniformado.

11. Responsable de comedor con conocimiento de
idiomas. Esta persona, ademés de dominar el gallego
y el castellano, debera tener conocimientos suficientes
para una buena atencién en por lo menos dos idiomas
extranjeros.

12. Carta de platos y menis en varios idiomas. Ade-
més de en gallego y castellano, deberd ofrecerse por
lo menos en dos idiomas extranjeros.

13. Decoracién y menaje de gran calidad.

14. Uso de gueridén o mesa auxiliar y cubrefuentes
para aquellos platos que asi lo requieran.

15. Bodega con vinos de marcas nacionales e inter-
nacionales de reconocido prestigio y todas las deno-
minaciones de origen gallegas.

16. Responsable del servicio de bebidas.
17. Aparcamiento propio o servicio de guardacoches.
b) Restaurantes de catro tenedores.

1. Entrada de clientes independiente de la del per-
sonal y mercancias.

2. Vestibulo o sala de espera.

3. Guardarropa.

4. Climatizacién.

5. Teléfono de uso piblico en cabina aislada.

6. Los servicios higiénicos de la clientela deberdn
ser independientes para damas y caballeros, con agua
caliente y fria en los lavabos. Dispondran de papel
higiénico, jabén, secador de manos de aire caliente
y toallas de un solo uso, colgadores, papeleras y con-
tenedores especificos de higiene femenina. Contardn
como minimo con las siguientes piezas: hasta 60 pra-
zas, dos lavabos y dos inodoros cada uno. Mds de
60 plazas: por cada 50 plazas mds o fraccién, un
lavabo més o un inodoro mds por cada uno.

7. Servicios higiénicos de personal. El personal de
servicios tendrd a su disposicién aseos con ducha.

8. Ascensor. S6lo cuando el establecimiento esté
ubicado en la tercera planta u otra superior del
edificio.

9. Escalera de servicio. Sélo cuando el estableci-
miento tenga més de una planta.

10. Personal uniformado.

11. Responsable de comedor con conocimiento de
idiomas. Esta persona, ademés de dominar el gallego
y el castellano, debera tener conocimientos suficientes
para una buena atencién en por lo menos dos idiomas
extranjeros.

12. Carta de platos y mends en varios idiomas. Ade-
mds de en gallego y castellano, deberd ofrecerse por
lo menos en dos idiomas extranjeros.

13. Decoracién y menaje de primera calidad.

14. Uso de gueridén o mesa auxiliar y cubrefuentes
para aquellos platos que asf lo requieran.

15. Bodega con vinos de marcas nacionales y inter-
nacionales de reconocido prestigio y todas las deno-
minaciones de origen gallegas.

16. Responsable del servicio de bebidas.
17. Aparcamiento propio o concertado.
c¢) Restaurantes de tres tenedores.

1. En las horas en que el establecimiento esté abierto
al pablico, los proveedores no podrén utilizar el mismo
acceso que la clientela.

2. Guardarropa.
3. Calefaccién y refrigeracion.
4. Teléfono a disposicién de los clientes.

5. Los servicios higiénicos de la clientela deberdn
ser independientes para damas y caballeros, con agua
caliente y fria en los lavabos. Dispondran de papel
higiénico, jabén, secador de manos de aire caliente
y toallas de un solo uso, colgadores, papeleras y con-
tenedores especificos de higiene femenina. Contardn
como minimo con las siguientes piezas: hasta 60 pla-
zas, dos lavabos y dos inodoros cada uno. Mds de
60 plazas: por cada 50 plazas mds o fraccién, un
lavabo més o un inodoro més por cada uno.

6. Servicios higiénicos de personal.
7. Personal uniformado.

8. Responsable de comedor con conocimiento de
idiomas. Esta persona, ademés de dominar el gallego
y el castellano, deberd tener conocimientos suficientes
para una buena atencién en por lo menos dos idiomas
extranjeros.

9. Carta de platos y ments en varios idiomas. Ade-
mds de en gallego y castellano, deberd ofrecerse por
lo menos en dos idiomas extranjeros.

10. Decoracién y menaje de calidad.
d) Restaurantes de dos tenedores.

1. La entrada de clientes no podrd ser utilizada
durante las horas de servicio de comidas como entrada
de mercancias.

2. Guardarropa.
3. Calefaccién.
4. Teléfono a disposicién de los clientes.

5. Los servicios higiénicos de la clientela deberdn
ser independientes para damas y caballeros, con agua
caliente y fria en los lavabos. Dispondran de papel
higiénico, jabén, secador de manos de aire caliente
y toallas de un solo uso, colgadores, papeleras y con-
tenedores especificos de higiene femenina. Contardn
como minimo con las siguientes piezas: hasta 75 pla-
zas, un lavabo y un inodoro cada uno. Mds de 75
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plazas: por cada 50 plazas més o fraccion, un lavabo
més o un inodoro més por cada uno.

6. Personal uniformado.

7. Carta de platos y mends en varios idiomas. Ade-
més de en gallego y castellano, deberd ofrecerse por
lo menos en dos idiomas extranjeros.

8. Decoracién y menaje bésicos y en buen estado
de conservacion.

e) Restaurantes de un tenedor.

1. La entrada de clientes no podrd ser utilizada
durante las horas de servicio de comidas como entrada
de mercancias.

2. Calefaccion.
3. Teléfono a disposicién de los clientes.

4. Los servicios higiénicos de la clientela deberdn
ser independientes para damas y caballeros, con agua
caliente y fria en los lavabos. Dispondrdn de papel
higiénico, jabon, secador de manos de aire caliente
y toallas de un sélo uso, colgadores, papeleras y con-
tenedores especificos de higiene femenina. Contaran
como minimo con las siguientes piezas: hasta 100
plazas, un lavabo y un inodoro cada uno. Més de
100 plazas: por cada 75 plazas mds o fraccién, un
lavabo més o un inodoro més por cada uno.

5. Decoracién y menaje bdsicos y en buen estado
de conservacién.

Articulo 7°.-Definicién de las cafeterias.

1. Las cafeterias son aquellos establecimientos que
en una misma unidad espacial disponen de barra y
servicios de mesa, careciendo de comedor, a fin de
ofrecer al puablico, mediante precio y a cualquiera
hora del horario de apertura, helados, refrescos y bebi-
das en general, asi como tapas frias o calientes, boca-
dillos y platos simples o combinados de elaboracién
sencilla y rdpida, principalmente en frio o a la plancha.

2. A los efectos del presente reglamento, se con-
siderardn como parte de las cafeterias las dreas anexas
a las mismas, tales como terrazas y jardines.

Articulo 8°.-Requisitos de las cafeterfas segin la
categoria.

1. Las cafeterias se clasifican en las siguientes cate-
gorias: cafeterfas de tres, dos y una tazas.

2. Los requisitos y condiciones minimas de las cafe-
terfas, segln su categoria, son los que a continuacién
se sefalan:

a) Cafeterias de tres tazas.

1. Entrada de clientes independiente de la del per-
sonal y mercancias.

2. Guardarropa.
3. Calefaccién y refrigeracion.
4. Teléfono de uso ptblico en cabina aislada.

5. Los servicios higiénicos de la clientela deberdan
ser independientes para damas y caballeros, con agua
caliente y fria en los lavabos. Dispondrdn de papel

higiénico, jabén y secador de manos de aire caliente
o toallas de un solo uso, colgadores, papeleras y con-
tenedores especificos de higiene femenina. Contardn
como minimo con las siguientes piezas: hasta 50 pla-
zas, dos lavabos y dos inodoros cada uno. Por cada
50 més o fraccién, una pieza mds de cada uno.

6. Servicios higiénicos de personal.
7. Personal uniformado.
b) Cafeterfas de dos tazas.

1. Entrada de clientes independiente de la de per-
sonal y mercancfas.

2. Calefaccion.
3. Teléfono a disposicién de los clientes.

4. Los servicios higiénicos de la clientela deberdn
ser independientes para damas y caballeros, con agua
caliente y fria en los lavabos. Dispondran de papel
higiénico, jabén y secador de manos de aire caliente
o toallas de un solo uso, colgadores, papeleras y con-
tenedores especificos de higiene femenina. Contardn
como minimo con las siguientes piezas: hasta 75 pla-
zas, un lavabo y un inodoro cada uno. Por cada 75
mds o fraccion, una pieza mds de cada uno.

5. Servicios higiénicos de personal.

6. Personal uniformado.

c) Cafeterfas de una taza.

1. Teléfono a disposicién de los clientes.

2. Los servicios higiénicos de la clientela deberdn
ser independientes para damas y caballeros, con agua
caliente y fria en los lavabos. Dispondrdan de papel
higiénico, jabén y secador de manos de aire caliente
o toallas de un solo uso, colgadores, papeleras y con-
tenedores especificos de higiene femenina. Contardn
como minimo con las siguientes piezas: hasta 100
plazas, un lavabo y un inodoro cada uno. Por cada
75 més o fraccién, una pieza mds de cada uno.

Articulo 9°.-Espectéculos y actividades recreativas.

1. Aquellos establecimientos que ofrezcan de mane-
ra habitual a los usuarios baile, juegos, actividades
deportivas y espectdculos en directo o audiovisuales
y sirvan ademds comidas o bebidas, deberédn ajustarse
al presente reglamento en lo que a la parte de res-
taurante o cafeteria hace referencia, sin perjuicio del
cumplimento de las disposiciones sobre espectdculos
y actividades recreativas y demés normativas que les
sean de aplicacion.

2. Su clasificacién e inscripcién en el Registro de
Empresas y Actividades Turisticas ser4 la que le corres-
ponda a la modalidad de hosteleria que presten.

Articulo 10°.-Ejercicio conjunto de las actividades
) )
de restaurante y cafeterfa.

1. Podra autorizarse el ejercicio conjunto, en un
mismo local, de las dos actividades reglamentadas
en el presente decreto, siempre que se desarrollen
en espacios fisicos perfectamente diferenciados, con
entradas, servicios higiénicos y demds instalaciones
de uso exclusivo para cada establecimiento.
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2. No obstante a lo anterior, la Administracién turis-
tica podra dispensar, en las condiciones previstas en
el articulo 37 de esta disposicién, del cumplimento
de alguno de los requisitos exigidos en el apartado
primero de este articulo, siempre y cuando quede
garantizada la correcta prestacion de los servicios y
no se perjudiquen los derechos de la clientela. Quedan
excluidos de esta posibilidad de dispensa los res-
taurantes clasificados en la categoria de cinco tene-
dores o lujo.

Capitulo IT

Disposiciones comunes a restaurantes y cafeterias
Articulo 11°.-Caricter pablico de los establecimientos.

Los restaurantes y las cafeterfas tienen la consi-
deraciéon de establecimientos de utilizaciéon piblica
y su acceso es libre, sin perjuicio de que éste pueda
condicionarse al cumplimento de reglamentos de régi-
men interno, que no podrdn contrariar lo dispuesto
en la legislacion vigente y que debidamente visados
por la Administracién turistica deberdn anunciarse
de forma destacada en los lugares de acceso al
establecimiento.

Articulo 12°.-Fechas y perfodos de funcionamiento.

1. Los/las titulares de los establecimientos de res-
tauracién reglamentados en la presente disposicién
podrén fijar libremente las fechas y periodos de fun-
cionamiento del establecimiento para los que solicita
autorizaci6n turistica.

2. Todos los cambios que se produzcan en las fechas
y periodos de funcionamiento se deberdan comunicar
en el plazo de 10 dias a las correspondientes dele-
gaciones provinciales de la conselleria competente en
materia de turismo, para que les sea autorizado el
cambio de temporada de funcionamiento.

Articulo 13°.-Cumplimiento de las normativas sec-
toriales aplicables.

Todos/as los/las titulares de restaurantes y cafeterias
estan obligados a cumplir la normativa vigente regu-
ladora de la venta, suministro, consumo y publicidad
del tabaco, asi como las demds normas vigentes en
materia de sanidad, seguridad, industria, proteccién
al consumidor y accesibilidad a discapacitados, sin
perjuicio del cumplimiento de cuantas olras normas
fuesen de aplicacién.

Articulo 14°.-Equipamientos.

Las calidades técnicas del inmueble, el mobiliario,
la decoracién, cristaleria, vajilla, cuberteria, lenceria
y demés equipamientos se corresponderén con la cate-
goria del establecimiento.

Esta exigencia constituye un requisito previo a la
obtencién de la autorizacién turistica y deberd ser
respetado a lo largo de su vigencia.

Articulo 15°.-Prestacién de los servicios.

Los establecimientos comprendidos en la presente
reglamentacién velardn especialmente por la limpieza,

calidad y conservacién de sus servicios e instalacio-
nes, debiendo en todo caso cuidar:

a) La adecuada prestaciéon de cada servicio, de
acuerdo con la categoria del establecimiento y con
respeto a los términos pactados.

b) El trato amable y cortés a la clientela, aten-
diéndola con rapidez, eficacia y profesionalidad.

c) La limpieza y perfecto estado de conservacién
de los locales, mobiliario y menaje.

d) La accesibilidad de los establecimientos a las
personas que sufran disminuciones fisicas, sensoriales
o psiquicas.

Articulo 16°.-Cocinas y servicios higiénicos.

1. Las cocinas y servicios higiénicos deberan estar
convenientemente aislados del comedor y 4reas de
consumicién.

2. El acceso a los servicios higiénicos estard cons-
tituido por dobles puertas, con pasillo entre ellas o
construido de manera tal que desde el exterior no
sea visible el interior cuando se produzca la apertura
de las puertas.

3. Las puertas de acceso a los servicios higiénicos
estardn dotadas de un sistema que permita su cierre
automatico.

Articulo 17°.-Instalacién de maquinarias.

De acuerdo con la normativa de aplicacién, la ins-
talacién de maquinaria y ttiles relativos a la clima-
tizacién, refrigeracion, calefaccién, ascensores 'y
cdmaras frigorificas, cualquiera que sea el sistema
de funcionamiento, deber4 reunir las condiciones téc-
nicas exigidas por los organismos competentes y se
efectuard de tal forma que se eviten los ruidos y vibra-
ciones de conformidad con los procedimientos técnicos
procedentes, dotdndolos de la méxima seguridad.

Articulo 18°.-Cartas de platos y vinos.

1. Sin perjuicio de las normas particulares esta-
blecidas para cada establecimiento, todos los restau-
rantes y cafeterias estdn obligados a ofrecer al ptblico
las cartas de platos y vinos, que incluirdn las rela-
ciones de comidas y bebidas, respectivamente, que
ofrezca el establecimiento. Dichas cartas, en las que
deberdn constar los precios correspondientes, inclui-
ran toda la oferta del establecimiento. Las cartas se
facilitardn al cliente previamente a que éste solicite
sus servicios.

2. Las cartas de platos y vinos deberdn ser legibles
e inteligibles y no presentardn ningin tipo de dete-
rioro, tachadura o manipulacién que pueda inducir
a confusién al cliente.

Articulo 19°.-Consumo de productos ajenos al
establecimiento.

Los titulares de los restaurantes y cafeterias podran
recoger en sus normas de régimen interior la pro-
hibicién del consumo de productos ajenos al esta-
blecimiento. Esta prohibicién no podrd afectar a las
personas de la primera infancia.
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Articulo 20°.-Péliza de responsabilidad civil.

1. Los/las titulares de los restaurantes y cafeterfas
deberan tener contratada una péliza de responsabi-
lidad civil que cubra los dafios corporales, los dafios
materiales y los perjuicios econémicos que deriven
del desarrollo de su actividad y que cubra la cuantia
minima de 150.000 euros.

2. En el supuesto de que la péliza incluya fran-
quicias, el limite méximo de éstas no podra superar
la cantidad de 120 euros.

3. Los establecimientos estdn obligados a mantener
en permanente vigencia dicha pdéliza. A estos efectos
deberdn presentar periédicamente los correspondien-
tes recibos de pago que acrediten tal vigencia ante
los servicios provinciales competentes en materia de
turismo.

4. Para iniciar la tramitacién del procedimiento de
obtencién de la autorizacién turistica, bastard con la
presentacién en original del documento en el que la
entidad aseguradora asuma por escrito el compromiso
de aceptar las coberturas del riesgo y de emitir la
poliza de seguro en las condiciones previstas en el
presente articulo. No obstante, para el otorgamiento
de la autorizacién serd imprescindible presentar el
original o copia compulsada de la pdliza asi como
el correspondiente recibo de pago de la prima que
acredite su vigencia.

5. A fin de que la péliza de seguro cumpla su fina-
lidad, su cuantia asi como la de posibles franquicias
podrdan ser modificadas mediante orden del conse-
lleiro/a competente en materia de turismo. La cuantia
a modificar estard en relacién con el aumento o dis-
minucién del indice oficial de precios al consumo.

6. Dicha pdliza podra sustituirse por otra de cardcter
colectivo suscrita por agrupaciones de establecimien-
tos de restaurantes y cafeterfas, siempre que sea para
los mismos fines y con los mismos requisitos. El limite
minimo de cobertura establecido en el parrafo primero
de este articulo se entiende referido a cada esta-
blecimiento.

Capftulo I1I
Distintivos y publicidad

Articulo 21°.-Placas identificativas y denominacién.

1. Los establecimientos reglamentados en la pre-
sente norma exhibirdn obligatoriamente, en un lugar
visible y a efectos de informacién, una placa iden-
tificativa correspondiente a su clasificacién. Sus
dimensiones minimas serdn de 200X200 mm. Las
placas identificativas estardn colocadas en el exterior
del establecimiento y deberdn contar como minimo
con los siguientes elementos:

a) Para restaurantes: una R maydscula y el dibujo
del nimero de tenedores que corresponda segin la
categorfa. El dibujo de los tenedores figurard en posi-
cién vertical y con las ptas hacia arriba.

Asimismo, en caso de que cuenten con autorizacién
turfstica para usar la denominacién de casa de comi-
das, figurard en la placa la identificacién corres-
pondiente.

b) Para las cafeterfas: una C mayiscula y el dibujo
del nimero de tazas que corresponda segin la cate-
goria que ostente.

2. Los restaurantes y las cafeterfas no podrdn usar
la denominacién, rétulo o distintivo diferente de los
que le corresponda por su grupo y clasificacién, ni
utilizar otra categoria o denominacién que aquella para
la que tenga autorizacién turistica.

3. Se prohibe el empleo de la denominacién de
restaurante, casa de comidas o cafeteria sin el previo
cumplimento de los requisitos establecidos en la pre-
sente norma para el ejercicio de esta actividad.

Articulo 22°.-Nombre comercial.

El nombre comercial de los restaurantes y las cafe-
terfas serd libre, sin més limitaciones que las que
establezca la legislacion vigente en lo relativo a nom-
bres comerciales, no pudiendo utilizarse aquellas
denominaciones que induzcan a confusién o engafio
o que lesionen derechos de los ciudadanos o ciu-
dadanas.

Articulo 23°.-Horario.

Los/las titulares de los restaurantes y cafeterfas estdn
obligados a exponer, en el exterior de los estable-
cimientos, de forma visible, el horario de apertura
y cierre, especificando, en el caso de los restaurantes
los horarios de comedor, que comprenderén, en todo
caso, un periodo minimo de dos horas y media para
la comida e igual perfodo para la cena.

Articulo 24°.-Capacidad y nimero de plazas.

Los/las titulares de los restaurantes y cafeterfas estdn
obligados a colocar en el interior del establecimiento
y en lugar bien visible para el piablico la capacidad
de personas permitida, que se corresponderd con lo
sefialado por el ayuntamiento en la correspondiente
licencia municipal. En todo caso el ntimero méximo
de plazas a autorizar turisticamente serd el resultado
de dividir la superficie del comedor o espacio des-
tinado a la atencién de los clientes por 1,5 o 1, segiin
se trate de restaurantes o cafeterias, siempre que que-
den libres las vias de evacuacién y sin perjuicio de
lo que establezca la normativa sectorial aplicable.

Capitulo TV
Régimen de precios e instrumentos para la protec-
cién de las personas usuarias de los servicios

Articulo 25°.-Notificacién y sellado de precios.

1. Los restaurantes y las cafeterfas fijardn sus precios
libremente, pudiendo modificarlos en cualquier momento
sin mds obligacién que su notificacién y sellado ante
la Administracién turfstica o asociaciéon empresarial del
sector turfstico debidamente autorizada.

2. Los establecimientos no podrdn percibir de sus
clientes o clientas precios diferentes a los comuni-
cados y sellados ante la Administracién turistica o
asociacién empresarial autorizada, ni incluir en los
mismos cantidad alguna por los conceptos de cubierto,
carta, reserva de plaza, comensales o cualquier otro
similar.
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3. Sélo se podrin facturar a los clientes aquellos
servicios que fuesen solicitados previamente por los
mismos. Asimismo, sin perjucio de los derechos que
los asistan como consumidores o usuarios, el cliente
estd obligado al pago de cuantos servicios solicite,
aunque renuncie al consumo de cualquiera de ellos.

Articulo 26°.-Carécter global de los precios.

Los precios de los servicios que presten los esta-
blecimientos reglamentados en la presente disposicién
tendrdn la condicién de globales, entendiéndose com-
prendidos en ellos el importe del servicio, el coste
de personal y cuantos impuestos, arbitrios o tasas estén
legalmente autorizados, excepto el impuesto sobre el
valor anadido, que podr4 ser incluido o no en el precio
a opcién del establecimiento. En cualquier caso, esta
circunstancia deberd especificarse en las correspon-
dientes cartas, listas de precios y demds publicidad,
indicando, de ser el caso, el porcentaje aplicable de
manera destacada y clara.

Articulo 27°.-Relaciones de servicios y precios.

1. Los restaurantes y las cafeterfas dardan la mdxima
publicidad a los precios de cuantos servicios faciliten.
Los establecimientos confeccionardn unas relaciones
de servicios y precios en las que se consignaré, cla-
ramenle y por separado, el precio de cada servicio,
debiéndose exhibir tanto en el exterior como en el
interior de los establecimientos en lugar que permita
su lectura sin dificultad.

2. Las relaciones referidas en el pdrrafo anterior
deberdn realizarse obligatoriamente en gallego y en
castellano. En los restaurantes de 5, 4 y 3 tenedores
se realizardn, ademds, por lo menos en dos idiomas
extranjeros.

3. La informacién ofrecida al usuario deberd ser
veraz, completa y objetiva sobre las caracteristicas
de todos y cada uno de los bienes y servicios que
se le ofrezcan y del precio de los mismos, a fin de
facilitarle la eleccién més adecuada a sus intereses.

Articulo 28°.-Facturas.

1. Los restaurantes y cafeterias estdn obligados a
expedir facturas que justifiquen el pago que los clien-
tes efectden y en la que consten como minimo los
siguientes datos:

a) Ndamero de la factura.
b) La denominacién y direccién del establecimiento.
¢) El nombre del titular del establecimiento.

d) El ntmero o cédigo de identificacién fiscal del
titular del establecimiento.

e) Los conceptos especificados.

f) Los precios correspondientes a cada producto con-
sumido y el importe total.

g) Aquellos conceptos o desgloses exigidos por la
normativa tributaria.

2. Las cafeterfas podrdn sustituir las facturas refe-
ridas en el apartado anterior por tickets expedidos
por miquinas registradoras autométicas que conltengan
los mismos extremos.

3. Sin perjuicio de otras obligaciones de cardcter
tributario, una copia de las facturas y de los tickets
deberd permanecer a disposiciéon de la Inspeccién
Turistica, por lo menos durante seis meses desde su
emision.

Articulo 29°.-Libro de inspeccién.

En todos los establecimientos deberd existir un libro
de inspeccién a disposicién de la Inspeccién Turistica
que serd facilitado por la Administracién turistica.

Articulo 30°.-Hojas de reclamaciones.

Todos los restaurantes y las cafeterias deberédn tener
a disposicién de los clientes hojas de reclamaciones
redactadas, ademds de en gallego y castellano, por
lo menos en dos idiomas extranjeros que les serdn
facilitadas por la Administracién turfstica. Su exis-
tencia se anunciard en un lugar visible y de fécil
lectura para los clientes. El anuncio indicativo deberd
figurar igualmente en gallego, castellano y cuando
menos en dos idiomas extranjeros.

Articulo 31°.-Régimen sancionador.

El régimen sancionador aplicable a los restaurantes
y a las cafeterias por la comisién de infracciones en
materia turfstica serd lo establecido por el Decre-
to 40/2001, de 1 de febrero, de refundicién de la
normativa en materia de inspeccién de turismo y érga-
nos competentes en el procedimiento sancionador, o
normativa que la sustituya.

Capitulo V

Disposiciones aplicables a los restaurantes
Articulo 32°.-Ments y ments de la casa.

1. Todos los restaurantes, cualquiera que sea su
categoria, podrén ofrecer al ptblico los menis y ments
de la casa que estimen pertinentes. A estos mends
se les fijard un precio global, entendiéndose por global
lo previsto en el articulo 26° de esta norma, en el
que estard incluido el pan y la bebida, y el pan,
bebida y postre respectivamente.

2. En el impreso de la carta de platos, y en forma
destacada, se hard constar la existencia y precio de
los meniis y de los menis de la casa, en los que
la variaciéon del precio no podrd venir dada exclu-
sivamente por el dia de la semana en que se oferte.

3. La composicién de los mends y de los ments
de la casa se expondran en hojas independientes que,
obligatoriamente, se tendrdn que presentar incorpo-
radas a la carta de platos.

Articulo 33°.-Restaurantes especiales.

1. Se consideran restaurantes especiales los salones
de banquetes desvinculados de cualquier otro estable-
cimiento de restauracién o hotelero en los que su periodo
de funcionamiento se limite exclusivamente a las fechas
en las que se celebren eventos contratados previamente
y en exclusividad para un publico concreto.

2. A los salones de banquetes les serd de aplicacién
el contenido de las disposiciones de este decreto con
las siguientes excepciones:

a) No precisardn cumplir con la clasificacién por
categorias prevista en el articulo 6°. No obstante, los
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requisitos minimos con que deben contar sus insta-
laciones y servicios serdn los previstos en esta norma
para los restaurantes de 1 tenedor.

b) No precisardn cumplir con las prescripciones con-
tenidas en los artigos 21°, respecto de la exhibicién
de la placa identificativa; 23°, sobre la exposicién
de los horarios de apertura y cierre; 27°, relativa a
la publicidad y exhibicién de los servicios y precios
y 27°.2, referida a la obligatoriedad de la relacién
de servicios y precios en distintos idiomas.

Capitulo VI

Disposiciones aplicables a las cafeterias
Articulo 34°.-Platos combinados de la casa.

1. Las cafeterias, cualquiera que sea su categoria,
podrén ofrecer al piblico los platos combinados de
la casa que estimen pertinentes. A estos platos com-
binados de la casa se les fijard un precio global, enten-
diéndose por global lo previsto en el articulo 26° de
esla norma, en que estard incluido el pan y la bebida.

2. La composicién de los platos combinados de la
casa se expondréd en hojas independientes que, obli-
gatoriamente, se tendrdn que presentar incorporadas
a la carta de platos.

Capitulo VII
Normas para la autorizacién de apertura
y clasificacién

Articulo 35°.-Autorizacién de apertura y clasifica-
p y
cion turistica.

Para realizar la actividad propia de los estableci-
mientos de restauracién reglamentados en la presente
norma serd requisito previo la obtencién de la auto-
rizacién de apertura y clasificacién turfstica.

La autorizacién a que se refiere el pérrafo anterior
serd otorgada por la conselleria con competencia en
materia de turismo y en ella se fijard el grupo y la
categoria que le pudiera corresponder al solicitante
de conformidad con lo dispuesto en el presente
decreto.

Artigo 36°.-Solicitud y procedimiento de autorizacién.

1. Para obtener la autorizacién de apertura y cla-
sificacién turistica, las personas que tengan la con-
dicién de interesadas deberdn presentar solicitud diri-
gida a la delegacion provincial de la conselleria com-
petente en materia de turismo segin el modelo oficial
que consta en el anexo I de este decreto, debiéndose
indicar el perfodo de funcionamiento del estableci-
miento para el que se solicita la autorizacién. Con
la solicitud se acompanard la siguiente documen-
tacion:

a) Fotocopia compulsada del DNI o CIF, segin
corresponda, del/de la solicitante.

b) Si la titularidad del establecimiento correspon-
diese a una persona juridica, fotocopia compulsada
de la escritura de constitucién de la sociedad y poderes
del solicitante para el caso de que no se deduzca
claramente de la escritura social.

¢) Fotocopia compulsada del titulo o contrato que
acredite la disponibilidad del establecimiento por par-
te del/de la solicitante para su utilizacién como res-
taurante o cafeterfa.

d) Planos de distribucién interior a escala 1:100
donde consten todas las dependencias y memoria del
proyecto de obras, firmado por el técnico facultativo
que hard constar su ntimero de colegiado.

e) Fotocopia compulsada de la licencia de actividad
clasificada o de apertura y/o, segiin el caso, la licencia
urbanistica del establecimiento de restauracién de que
se trate o, en su defecto, de su solicitud. En este
altimo caso se acompanard junto con la solicitud el
proyecto técnico, firmado por facultativo competente
y visado por el colegio profesional correspondiente,
con pronunciamiento expreso sobre el cumplimento
de la normativa vigenle en materia de prevencién y
proteccion contra incendios y accesibilidad.

f) Normas de régimen interior que regirdn en el
establecimiento, formuladas y firmadas por su titular
o, en su defecto, una declaracién de éste acreditativa
de que en su establecimiento no existen tales normas
de régimen interior.

g) Certificado del 6rgano competente en materia de
sanidad acreditativo del cumplimiento de las condi-
ciones higiénico-sanitarias del establecimiento exigi-
das por la normativa vigente, siempre que no conste
la licencia municipal de actividad clasificada o de
apertura referida en el apartado €) de este articulo.

h) Documento que acredite a suscripcién de una
péliza de responsabilidad civil segiin lo dispuesto en
el articulo 20° de este decreto asi como el corres-
pondiente recibo de pago de la prima que acredite
su vigencia.

i) Solicitud de inscripcién en el Registro de Empre-
sas y Actividades Turisticas.

1) Documento acreditativo del pago de las tasas
correspondientes.

2. La delegacién provincial correspondiente de la
consellerfa competente en materia de turismo iniciard
el oportuno expediente de apertura y clasificacién.
Instruido el procedimiento e inmediatamente antes
de que se dicte propuesta de resolucion, la referida
delegacion provincial elevard el expediente, junto con
su informe, al centro directivo competente en materia
de turismo, que expedir4, si procede, la autorizacién
de apertura y clasificacién turistica en el plazo maximo
de 6 meses, contados a partir de la entrada de la
solicitud de apertura y clasificacién en cualquiera de
los registros del érgano competente para su tra-
mitacién.

3. Transcurrido ese plazo sin que se tenga expedida
la autorizacién de apertura y clasificacién, se enten-
der4 estimada, produciéndose los efectos juridicos que
establece respecto a los actos presuntos el articulo 43
de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de régimen
juridico de las Administraciones Publicas y del pro-
cedimiento administrativo comin, siempre que se ten-
ga ingresada la tasa correspondiente.
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Articulo 37°.-Dispensa.

1. La Administracién turfstica, previa solicitud por
el/la interesado/a, podra valorar la posibilidad de dis-
pensar a los establecimientos reglamentados en la pre-
sente norma respecto del requisito relativo a la dis-
ponibilidad de calefaccién cuando su periodo de aper-
tura se limite a los meses de verano.

2. También se podrd hacer uso de esta facultad
respecto de los requisitos relativos al teléfono y a
los servicios higiénicos propios en los establecimientos
situados en edificios singulares donde se realicen acti-
vidades comerciales en conjunto, en hoteles, en recin-
tos feriales o en estaciones o terminales de servicios
ptblicos de transporte terrestre, maritimo o aéreo.

3. La dispensa a la que se refiere este articulo serd
acordada tras la valoracién efectuada por la Admi-
nistracién turistica en el oportuno expediente admi-
nistrativo de las circunstancias del caso en aras a
garantizar la idoneidad de las instalaciones y servicios
a la clasificacién solicitada.

4. Quedan excluidos de la posibilidad de dispensa
recogida en este articulo los restaurantes clasificados
en la categoria de cinco tenedores o lujo.

Articulo 38°.-Autorizacién para cambios de los
establecimientos.

1. Para realizar cualquier ampliacién, modificacién
o reforma sustancial de los establecimientos regla-
mentados en presente decreto, serd precisa la auto-
rizacién previa del centro directivo correspondiente
de la conselleria competente en materia de turismo.

Se entiende que la ampliacién, modificacién o refor-
ma es sustancial cuando afecte a la estructura, carac-
teristicas, temporada de funcionamiento, servicios o
sistema de explotacién de los establecimientos, y
pudiera afectar a su clasificacién, capacidad o al resto
de los requisitos conforme a los cuales se les otorgd
la autorizacién de apertura y clasificacion.

2. A estos efectos se dirigird una solicitud a la dele-
gacién provincial de la conselleria competente en
materia de turismo correspondiente a la provincia en
la que se localice el establecimiento para el que se
solicita la autorizacién, con la que se acompafiard
la documentacién que se sefiala en el articulo 39°.

3. La delegacién provincial competente para la tra-
mitacién de la solicitud iniciard el oportuno expediente
de autorizacién y, una vez instruido el procedimiento
e inmediatamente antes de que se dicte la propuesta
de resolucién, elevard el expediente, junto con su
informe, al centro directivo competente en materia
de turismo que expedird, si procede, la autorizacién
turistica en el plazo maximo de seis meses, contados
a partir de la entrada en el registro del 6rgano com-
petente para su tramitacion.

4. Transcurrido ese plazo sin que se tenga expedida
dicha autorizacién, se entenderd estimada, producién-
dose los efectos juridicos que establece respecto a

los actos presuntos el articulo 43 de la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre, de régimen juridico de las admi-
nistraciones piblicas y del procedimiento adminis-
trativo comiin, siempre que se haya ingresado la tasa
correspondiente.

Articulo 39°.-Solicitud de autorizacién para cambios
de los establecimientos.

Para los cambios de capacidad y categoria, los inte-
resados presentardn la solicitud de autorizacién en
el modelo oficial que consta en el anexo IT acompafiado
de la siguiente documentacion:

a) Fotocopia compulsada de la licencia de actividad
clasificada o de apertura y de la licencia urbanistica
del establecimiento de que se trate (s6lo cuando ésta
fuese preceptiva) o, en su defecto, de su solicitud.
Este tltimo caso se acompanard junto con la solicitud
el proyecto técnico, firmado por facultativo y visado
por el colegio profesional correspondiente, con pro-
nunciamiento expreso sobre el cumplimiento de la
normativa vigente en materia de prevencién y pro-
teccién contra incendios y accesibilidad.

b) Péliza de responsabilidad civil en los términos
establecidos en el articulo 20.

En caso de no modificar la capacidad del estable-
cimiento, bastard la presentacién de un documento
anexo a la pdéliza existente en el que se haga constar
la nueva clasificacién.

c) Planos acreditativos de las modificaciones efec-
tuadas a los que hace referencia el articulo 36°.1.d)
del presente decreto.

d) Documento acreditativo del pago de las tasas
correspondientes.

Articulo 40°.-Solicitud de autorizacién para los cam-
bios de denominacién.

Para los cambios de denominacién, los/las intere-
sados/as presentardn la solicitud de autorizacién en
el modelo oficial que consta en el anexo I acompafiado
de la siguiente documentacion:

a) Documento anexo a la péliza de seguro ya exis-
tente en la que se haga constar la nueva denominacién.

b) Documento acreditativo del pago de las tasas
correspondientes.

Articulo 41°.-Solicitud de autorizacién para cambios
de titularidad.

1. La titularidad de los restaurantes y cafeterfas
puede transmitirse por cualquiera de los medios vali-
dos en derecho. El/la nuevo/a titular deber4 solicitar
del centro directivo correspondiente de la conselleria
competente en materia de turismo, a través de las
correspondientes delegaciones provinciales, la auto-
rizacién de los cambios de titularidad, acompafiando
para eso la siguiente documentacién:

a) Solicitud de autorizacién para cambio de titu-
laridad segiin modelo oficial que consta en el anexo II.
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b) Fotocopia compulsada de la documentacién acre-
ditativa de dicha transmisién, o, en su caso, de la
acreditacién de la disponibilidad del inmueble por
el nuevo titular.

¢) Péliza de responsabilidad civil, en los términos
establecidos en el articulo 20°, a nombre del nuevo
titular.

d) Documento acreditativo del pago de las tasas
correspondientes.

2. La delegacion provincial correspondiente de la
consellerfa compelente en materia de turismo, iniciard
el oportuno expediente de autorizacién y, una vez ins-
truido el procedimiento e inmediatamente antes de
que se dicte la propuesta de resolucién, elevard el
expediente, junto con su informe, al centro directivo
correspondiente de la citada conselleria que expedird,
si procede, la autorizacién turistica en el plazo maximo
de seis meses, contados a partir de la entrada en
el registro del 6rgano competente para su tramitacion.

3. Transcurrido ese plazo sin que se haya expedido
dicha autorizacién, se entenderd estimada, producién-
dose los efectos juridicos que establece respecto a
los actos presuntos el articulo 43 de la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre, de régimen juridico de las admi-
nistraciones publicas y del procedimiento adminis-
trativo comiin, siempre que se haya ingresado la tasa
correspondiente.

Articulo 42°.-Notificacién de implantacién de nue-
vos servicios no sujetos a autorizacién y comunicacién
de cierre temporal del establecimiento.

1. La implantacién de nuevos servicios que no afecten
a la clasificacién, capacidad o al resto de los requisitos
conforme a los cuales se otorgé la autorizacién turfstica,
tan sélo requerird su notificacién en el plazo méximo
de 15 dias desde que esta tenga lugar, a la corres-
pondiente delegacién provincial de la consellerfa com-
petente en materia de turismo, que la comunicard al
centro directivo correspondiente de la consellerfa com-
petente en materia de turismo.

2. Idéntica comunicacién se cumplird cuando se
produzca, por causa justificada, el cierre temporal del
establecimiento. En este caso se indicard la probable
fecha de reapertura.

Articulo 43°.-Comunicacién del cese de la actividad
turistica.

1. Los titulares de los establecimientos de restau-
racién reglamentados en la presente disposicién estdn
obligados a comunicarle a la delegacién provincial
correspondiente de la conselleria competente en mate-
ria de turismo el cese de su actividad turistica en
el plazo de 10 dias, contados con anterioridad a la
fecha prevista para el cese para que les sea autorizada
la baja. Dichas comunicaciones se formalizardn segiin
el modelo de anexo II.

2. Se establece la baja de oficio cuando la Admi-
nistracién turfstica tenga constancia del cese de la
actividad a lo largo de tres meses continuados sin
causa justificada. En ese caso podrd incoarse el corres-

pondiente expediente sancionador por incumplimiento
del establecido en el apartado 1 de este articulo.

Articulo 44°.-Reclasificacién y baja.

1. La consellerfa con competencias en materia de
turismo, previa tramitacién del oportuno expediente
en el que se dard audiencia al interesado, podré recla-
sificar de grupo y categoria a los establecimientos
que no cumplan los requisitos que fueron tenidos en
cuenta en el momento de concederle la preceptiva
autorizacién turistica.

2. En el supuesto de que el establecimiento no cum-
pla con los requisitos para su inclusién en ninguno
de los grupos o categorfas previstos en la presente
norma, se iniciard el correspondiente procedimiento
de baja de oficio.

Disposiciones transitorias

Primera.-Los expedientes en curso en la fecha de
entrada en vigor de este decreto se tramitardn y resol-
verdn conforme a las disposiciones vigentes en el
momento de su iniciacién.

Segunda.-Los restaurantes y cafeterias que, con
anterioridad a la entrada en vigor de este decreto,
estuviesen autorizados en alguno de los grupos y cate-
gorias vigentes en la normativa anterior, la manten-
drén, siempre que no se modifiquen las condiciones
que dieron origen a la autorizacién administrativa
pertinente.

No obstante, se establece un plazo de un afo desde
la entrada en vigor del presente decreto para que
los restaurantes y las cafelerfas que tengan autori-
zacion turfstica acrediten ante las correspondientes
delegaciones provinciales de la conselleria competente
en materia de turismo la contratacién del seguro de
responsabilidad civil segin las prescripciones con-
tenidas en el articulo 20° de esta norma.

Disposicién derogatoria

Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual
o inferior rango se opongan a lo dispuesto en el pre-
sente reglamento.

Disposiciones finales

Primera.-Se habilita al titular de la consellerfa con
compelencias en maleria de turismo para el desarrollo,
por medio de orden, de las disposiciones contenidas
en el presente decreto.

Segunda.-Este decreto entrard en vigor a los veinte
dias de su publicacién en el Diario Oficial de Galicia.

Santiago de Compostela, quince de junio de dos
mil seis.

Emilio Pérez Tourifio
Presidente

Fernando X. Blanco Alvarez
Conselleiro de Innovacién e Industria
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ANEXO 1
XUNTA DE GALICIA
CONSELLERIA DE INNOVACION
E INDUSTRIA
PROCEDIMIENTO . d ’S cA CODIGO DEL PROCEDIMIENTO | DOCUMENTO
AUTORIZACION DE APERTURA Y CLASIFICACION TURISTICA DE
RESTAURANTES ¥ CAFETERIAS IN984B SOLICITUD
A) DATOS DEL TITULAR
APELLIDOS NOMBRE NIF
RAZON SOCIAL CIF
Y en su representacién
APELLIDOS NOMBRE CIF
DIRECCION LOCALIDAD
PROVINCIA CODIGO POSTAL TELEFONO FAX

B) ESTABLECIMIENTO PARA EL QUE SE SOLICITA AUTORIZACION

] RESTAURANTE:
[0 cmNco TENEDORES O LujO.

O cuaTRO TENEDORES.
[C] TRES TENEDORES.
] pos TENEDORES.

] unTENEDOR.

D MARQUE ESTA CASILLA CON UNA “X” SI SOLICITA LA DENOMINACION DE CASA DE COMIDAS.

[ carexERia:
] Tres TAZAS.

[ pos Tazas.
[J unaTaza.

C) DATOS DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE COMERCIAL

DIRECCION LOCALIDAD

PROVINCIA CODIGO POSTAL TELEFONO FAX

PERIODO DE FUNCIONAMIENTO

LEGISLACION APLICABLE . . NUMERO DE
EXPEDIENTE
Ley 9/1997, de 21 de agosto (DOG n° 167, de 1 de septiembre). (A rellenar por la Administracidn)
Ley 10/2004, de 2 de noviembre (DOG n° 224, de 17 de noviembre). / /
Orden de 17 de marzo de 1965 (BOE n° 75, de 29 de marzo). TECHA DE ENTRADA
Orden de 18 de marzo de 1965 (BOE n° 75, de 29 de marzo).
Decreto 108/2006, de 15 de junio, por el que se establece la ordenacion / /
turistica de los restaurantes y las cafeterias de la Comunidad Autonoma de
Galicia. Y Y REVISADO Y CONFORME FECHA DE EFECTOS
FIRMA DEL/DE LA SOLICITANTE ! /
FECHA DE SALIDA
- de de ﬁ—;—/_

Delegacién Provincial de la Conselleria de Innovacion e Industria de
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ANEXO 11
R XUNTA DE GALICIA
: ¢ : CONSELLERIA DE INNOVACION
E INDUSTRIA
PROCEDIMIENTO CODIGO DEL PROCEDIMIENTO DOCUMRTO
CAMBIOS Y BAJAS DE RESTAURANTES Y CA FETERIAS IN984C SOLICITUD

SOLICITUD DE MODIFICACIONES O BAJA EN EL ESTABLECIMIENTO

DON/DONA EN CALIDAD DE

DENOMINACION DEL ESTABLECIMIENTO

SITUADO EN

EXPONE:
1°) Que pretende efectuar en el citado establecimiento las siguientes modificaciones:
CATEGORIA:
] RESTAURANTE:
[ cmveco TeneDORES 0 LUTO.
[C] cuATRO TENEDORES.
] TRES TENEDORES.
[] pos TENEDORES.
[J un TENEDOR.
[ MARQUE ESTA CASILLA CON UNA “X" SI SOLICITA LA DENOMINACION DE CASA DE COMIDAS.
[ careTERia:
[J Tres TAzAs.
] pos Tazas.
[ unaTaza.
CAPACIDAD

TITULAR: Nombre del nuevo titular

DENOMINACION: Nombre del establecimiento

BAJA: El mencionado establecimiento cesa en la prestacion de la actividad con fecha de / /

OTRAS:

Por todo eso,

SOLICITA:

Que se le conceda la preceptiva autorizaci6n turistica.

LEGISLACION APLICABLE NUMERO DE
Admini i
Ley 9/1997, de 21 de agosto (DOG n° 167, de 1 de septiembre). &\C]l:&cnar por la Administracién) FXPEDIENTE
Ley 10/2004, de 2 de noviembre (DOG n° 224, de 17 de noviembre). / /
Orden de 17 de marzo de 1965 (BOE n° 75, de 29 de marzo). FECHA DE ENTRADA
Orden de 18 de marzo de 1965 (BOE n° 75, de 29 de marzo).
Decreto 108/2006, de 15 de junio, por el que se establece la ! /
ordenacion turistica de los restaurantes y las cafeterias de la REVISADO Y CONFORME FECHA DE EFECTOS
Comunidad Auténoma de Galicia. /]
FIRMA DEL/DE LA SOLICITANTE FECHA DE SALIDA
, de de L/ 7 |

Delegacién Provincial de la Conselleria de Innovacion e Industria de
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