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CONSEJERIA DE FOMENTO, VIVIENDA, ORDENACION DEL
TERRITORIO Y TURISMO

DECRETO 181/2012, de 7 de septiembre, por el que se establece la
ordenacion y clasificacion de las empresas de restauracion de la Comunidad
Auténoma de Extremadura. (2012040201)

La Ley 2/2011, de 31 de enero, de Desarrollo y Modernizacion del Turismo de Extremadura,
haciéndose eco del caracter estratégico del sector turistico, ha venido a establecer un nuevo
marco juridico con la finalidad de impulsar la generacion de empleo y el crecimiento econd-
mico. En dicho cuerpo legal se contiene (Capitulo IV del Titulo II) una relacion exhaustiva de
las modalidades y definiciones de las empresas de restauracion, las cuales son objeto de re-
gulacion en el presente Decreto. Es ésta una norma que nace con la pretension de simplificar
y agilizar los tramites que las referidas empresas realizan con la Administracion turistica, de
ahi que se haya optado por simplificar el régimen de publicidad de precios y por sustituir la
exigencia de autorizacion por la preceptiva declaracion responsable, optando por un control a
posteriori de la actividad por parte de la Administracion.

Las especializaciones de las empresas de restauracion para poner en valor las peculiaridades
de la gastronomia extremefia y permitir la vertebracion de una oferta con identidad propia es
otra de las particularidades contenidas en esta norma.

De conformidad con lo expuesto, a propuesta del Consejero de Fomento, Vivienda, Ordenacion
del Territorio y Turismo en el ejercicio de las competencias que el Decreto del Presidente
15/2011, de 8 de julio, le atribuye, de acuerdo con el Consejo Consultivo de Extremadura, y
previa deliberacion del Consejo de Gobierno de la Junta de Extremadura en su reunidén de fe-
cha 7 de septiembre de 2012.

DISPONGO:
CAPITULO I
Disposiciones generales
Articulo 1. Objeto.

El presente Decreto tiene por objeto la ordenacion de las empresas de restauracion ubicadas
en la Comunidad Auténoma de Extremadura.

Articulo 2. Definicioén.

1. Tienen la consideracion de empresas de restauracion, cualquiera que sea su denomina-
cion, aquellas que se dedican, de forma habitual y profesional, a suministrar desde esta-
blecimientos abiertos al publico, mediante contraprestacion econdmica, comidas y/o be-
bidas para consumir en el propio establecimiento o fuera de él, de conformidad con el
articulo 70 de la Ley 2/2011, de 31 de enero, de Desarrollo y Modernizacion del Turismo
de Extremadura.
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2.

También seran de aplicacion las presentes disposiciones cuando las actividades anterior-
mente descritas se presten con caracter complementario en locales de publica concu-
rrencia.

Articulo 3. Modalidades.

Los establecimientos de restauracién se clasifican en las siguientes modalidades:

a)

b)

<)

d)

e)

Restaurantes: integran esta modalidad los establecimientos que, disponiendo de cocina y
comedor, presten a sus clientes servicios de restauracion, mediante la oferta de carta de
platos 0 menus y cartas de vinos, para su consumo preferentemente en el mismo local.
En este Ultimo caso el comedor debera estar independizado de las restantes instalaciones,
con las prevenciones determinadas en el presente Decreto.

Cafeterias: integran esta modalidad los establecimientos que sirven ininterrumpidamen-
te, durante el horario de funcionamiento, comidas y bebidas, preparadas mediante siste-
mas de elaboracion rapida, compuestas por platos simples o combinados, para ser con-
sumidos en el propio local, sin que sea preciso disponer de comedor independiente.

Café-bares y otros establecimientos de ocio: integran la modalidad de café bares los es-
tablecimientos con mostrador, barra o similar, que sirvan al publico bebidas acompafa-
das o0 no, de tapas o raciones para aperitivos, bocadillos y reposteria para su consumo en
el mismo local. Son establecimientos de ocio los que tienen como actividad principal la
oferta de musica, espectaculo o baile, sin perjuicio de que puedan ofertar también bebi-
das, tapas, raciones, bocadillos y reposteria para su consumo en el propio local.

Catering: integran esta modalidad los establecimientos que, disponiendo de cocina, pres-
ten servicios de restauracion a sus clientes, pudiendo utilizar medios propios o ajenos,
mediante la oferta de platos simples, menus, buffet, cocteles o incluso carta de platos,
para ser consumidos en instalaciones ajenas al propio establecimiento.

Salones de banquetes: integran esta modalidad aquellos establecimientos que, dotados
de cocina propia o que contraten servicios de restauracion con restaurantes o con em-
presas de catering, dispongan de comedor donde se sirva a contingentes, comidas y be-
bidas a precio acordado para ser consumidas en fecha y hora determinadas y concerta-
das en el mismo local.

Articulo 4. Exclusiones.

Quedan excluidas del ambito de aplicacion del presente Decreto:

a)

b)

<)

Las empresas de alojamiento turistico que en sus establecimientos presten servicios de
comedor y bar, siempre que estos se destinen al uso exclusivo de sus clientes, no estan-
do abiertos al publico en general.

Las empresas que presten el servicio de comida y bebida con caracter gratuito o sin ani-
mo de lucro.

Las empresas que sirvan comidas y bebidas a contingentes particulares, tales como centros es-
colares, sanitarios, de mayores u otros, siempre que no estén abiertas al publico en general.
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d)

f)

9)

h)

Las empresas de servicio de comidas y bebidas a domicilio en lo que a la prestaciéon de
este servicio domiciliario se refiere.

Las empresas que presten el servicio de restauracion en medios de transporte publicos.
Las empresas que presten servicio de comidas y bebidas a través de maquinas expendedoras.

Las empresas de servicio de comidas y bebidas de manera ambulante, es decir, fuera de un
establecimiento comercial, en puestos o instalaciones desmontables, asi como en vehiculos.

Las empresas de comercializacion de productos alimenticios como oferta estrictamente co-
mercial en locales autorizados como establecimientos dedicados al comercio, tales como
hipermercados, supermercados y similares.

Articulo 5. Régimen de admision y acceso publico.

1.

Las empresas de restauracion tendran la consideracion de establecimientos abiertos al pu-
blico sin otra restriccidn que la del sometimiento a la Ley, a las prescripciones especificas
que regulen la actividad y, en su caso, al reglamento de régimen interior que establezcan
las empresas, que no podran contener preceptos discriminatorios por razon de raza, lu-
gar de procedencia, sexo, capacidad, orientacion sexual, religion, opinion o cualquier otra
circunstancia personal o social.

Las empresas de restauracion podran negar la entrada en sus establecimientos o expul-
sar de éstos, a las personas que incumplan el reglamento de régimen interior o las nor-
mas de convivencia social y a las que pretendan usar las instalaciones con una finalidad
diferente a la que le son propias.

Articulo 6. Actividades complementarias.

Los establecimientos regulados en el presente Decreto pueden ofertar a sus clientes la prac-
tica de otras actividades turisticas como complementarias a los servicios de restauracion, de-
biendo cumplir los requisitos que legal y reglamentariamente resulten aplicables.

Articulo 7. Accesibilidad.

1.

Los establecimientos de restauracidon regulados en el presente Decreto, deberan cumplir
con las exigencias de accesibilidad que la normativa reguladora de la materia impone.

La persona que padeciendo disfunciones visuales vaya auxiliada por perro guia, tendra de-
recho de libre acceso y permanencia en los establecimientos turisticos en compaiia del
animal sin que, en ningun caso, este derecho pueda ser desatendido o menoscabado.

La Consejeria competente en materia de turismo podra promover ayudas y subvenciones
que favorezcan la accesibilidad en los establecimientos de restauracion.

CAPITULO II

Disposiciones comunes a los establecimientos de restauracion

Articulo 8. Obligaciones.

1.

Los titulares de los establecimientos de restauracion regulados en el presente Decreto ten-
dran que cumplir, sin perjuicio de lo establecido en el articulo 42 de la Ley 2/2011, de 31
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2.

de enero, de Desarrollo y Modernizacién del Turismo de Extremadura, con las siguientes
obligaciones:

a) Dirigir una declaracidn responsable, para el inicio y ejercicio de la actividad turistica a
la Consejeria competente en materia de turismo o, en el caso de que la actividad se va-
ya a prestar en un establecimiento de café-bar o en establecimientos de ocio, al
Ayuntamiento donde radique el establecimiento.

b) Cumplir el régimen de exposicion de anuncios y distintivos de obligada exhibicion es-
tablecido por las normas sectoriales.

c) Comunicar a la Consejeria competente en materia de turismo cualquier cambio que se
produzca en las fechas y periodos de funcionamiento, con una antelacién de diez dias
a la fecha en que éste sea efectivo.

Las personas titulares de los establecimientos de restauracion cumpliran la normativa vi-
gente en materia de sanidad, seguridad, industria y proteccion al consumidor, sin perjui-
cio del cumplimiento de cuantas otras normas les sean de aplicacidn.

Articulo 9. Prescripciones de los establecimientos.

Los establecimientos regulados en el presente Decreto deberan cumplir las prescripciones si-
guientes:

a)

b)

c)

d)

Exhibir en la parte exterior del local y en lugar visible al publico, junto al acceso principal,
el horario de apertura y cierre, especificando, en su caso, el horario de comedor, excep-
to en las modalidades de salones de banquete y catering.

Exponer en el interior del local y de forma visible el nimero de plazas del establecimien-
to, excepto para la modalidad de catering.

Exhibir en la parte exterior de la puerta principal, en un lugar visible, una placa identifi-
cativa y normalizada segun el modelo reflejado en el Anexo VI.

Mantener la zona de servicio aislada de comedores y areas de consumicidn, a excepcion
de asadores, parrillas y planchas, que podran estar a la vista de los clientes.

Articulo 10. Calidad en la prestacion de servicios.

Los titulares de los establecimientos regulados en este Decreto velaran especialmente por:

a)
b)

La adecuada prestacion del servicio y esmerada atencion al cliente.

El perfecto estado de conservacion de las infraestructuras, instalaciones y equipamientos,
que se mantendran en éptimas condiciones de mantenimiento, funcionamiento y limpie-
za, reparando con inmediatez los desperfectos o averias que pudieran producirse.

Articulo 11. Régimen de precios.

1.

Los titulares de los establecimientos de restauracion fijaran libremente los precios de los
servicios que oferten, debiendo exhibirlos en lugar visible que permita su lectura sin difi-
cultad.
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2. Los listados de precios exhibidos o proporcionados al consumidor deberan reflejar el pre-

cio final completo, impuestos incluidos.

Los precios se comunicaran, con caracter previo a su aplicacion, a la Consejeria compe-
tente en materia de turismo por cualquier medio que permita tener constancia de su re-
cepcidn, estando obligado a notificar cualquier modificacién que lleven a cabo sobre los
precios declarados.

Se entenderan vigentes los Ultimos precios comunicados salvo que esta comunicacion se
refiera a periodos delimitados y especificos, como festividades, eventos o similares, en cu-
yo caso se aplicaran, Unica y exclusivamente, durante los referidos periodos.

Articulo 12. Facturacién.

1. Sin perjuicio de lo establecido en los apartados siguientes, la obligacion de expedir factu-

ras o documentos sustitutivos se regira por lo establecido en la normativa tributaria apli-
cable.

Los establecimientos de restauracién que estaran obligados a expedir facturas o docu-
mentos sustitutivos deberan reflejar, en todo caso y de forma individualizada, los servi-
cios y productos que por cualquier concepto se cobren al cliente. Quedan exceptuados los
menus en lo referente a la individualizacion del precio de cada producto y servicio que los
integren, cumpliéndose dicha obligacion consignando su identificacion y precio global. En
ningln caso podra facturarse cantidad alguna por servicios o bienes que no hayan sido
solicitados por los usuarios aunque hubieran procedido a su consumo.

En las facturas o documentos sustitutivos debera figurar, ademas de los requisitos esta-
blecidos por la normativa tributaria, el nombre comercial, la modalidad y la categoria del
establecimiento.

Las facturas o documentos sustitutivos se numeraran correlativamente, tanto los origina-
les como sus duplicados, debiendo ser conservados por el orden de su expedicion duran-
te cuatro afos a disposicion de la Administracion turistica.

Articulo 13. Cartas, menus y listas de precios.

1. Se entiende por cartas, menus vy listas de precios todas las relaciones en las que se es-

pecifiquen las comidas y bebidas ofertadas en los establecimientos de restauracion con
sus correspondientes precios, que deberan ser facilitadas de manera conjunta al cliente
en el momento en que éste solicite los servicios.

Las cartas, menus y listas de precios deberan ser legibles y correctos en su presentacion
y no contendran tachaduras o manipulaciones que puedan inducir a confusion.

Cuando el establecimiento oferte productos cuyo precio oscile en funcién de la climatolo-
gia, época del afio, demanda u otras circunstancias similares, que justifiquen en las car-
tas o listas de precio el término “segin mercado” u otro equivalente, su precio se incor-
porara diariamente en hoja aparte a la carta correspondiente.

Cuando el establecimiento oferte platos del dia, especialidades de la casa o similares, de-
berd dar publicidad a sus precios en los términos y por el mismo procedimiento previsto
en el apartado anterior.
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5. Los menus que ofrezcan los establecimientos de restauracion tendran fijados un precio

global, debiendo informar al cliente de los elementos que lo integran. Los usuarios que los
soliciten estaran obligados al pago integro del precio establecido aunque renuncien a con-
sumir alguno de sus componentes.

No podra percibirse cantidad alguna por los conceptos de cubiertos, reserva de plaza, car-
ta o cualquier otro tipo similar.

Articulo 14. Espacios considerados parte del establecimiento.

1. A efectos del presente Decreto, se consideran como parte de los establecimientos las

areas anejas a los mismos, tales como terrazas, jardines u otros espacios similares, con
independencia del titulo en que se base su explotacion.

Cuando se habiliten terrazas, jardines techados u otros espacios similares de forma per-
manente, su superficie se computarad en su totalidad para determinar los aseos con que
ha de contar el establecimiento.

CAPITULO III

Prescripciones especificas

Articulo 15. Restaurantes.

Los restaurantes se clasifican en cuatro categorias identificadas por tenedores, segln el
cumplimiento de las prescripciones que se indican para cada categoria en el Anexo 1.

Los restaurantes facilitaran conjuntamente a los usuarios en el momento en que éstos so-
liciten sus servicios, la “Carta de platos” y la “Carta de vinos”. Asimismo, se facilitara la
relacion y precio de bebidas en general. Las cartas se ofreceran en castellano y en uno o
dos idiomas extranjeros segln la categoria del establecimiento, de conformidad con el
Anexo I, debiendo ser uno de ellos el inglés.

Los restaurantes podran servir comidas a contingentes particulares a precio concertado,
para ser consumidas en fecha y hora determinadas en dicho local, sin que con motivo de
tal actividad puedan publicitarse como salén de banquetes si no cuentan con las pres-
cripciones previstas en el presente Decreto.

Los restaurantes exhibiran en la parte exterior del local y en lugar visible al publico jun-
to al acceso principal, el distintivo de clasificacion y categoria del establecimiento, segln
en el modelo descrito en el Anexo VI.

Articulo 16. Cafeterias.

1.

Las cafeterias se clasifican en tres categorias identificadas por tazas, segun el cumpli-
miento de las prescripciones que se indican para cada categoria en el Anexo II.

Se facilitaran de forma conjunta a los usuarios en el momento en el que solicite los ser-
vicios la “Carta de platos simples”, la “Carta de platos combinados” y la “Carta de vinos”
y la relacion y precios de bebidas en general.
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Articulo 17. Café-bares y otros establecimientos de ocio.

1.

Los café-bares y otros establecimientos de ocio tendran una sola categoria denominada
Unica.

De contar con cocina o instalacion analoga, ésta debera ajustarse a lo que establezcan las
disposiciones sanitarias vigentes. En cualquier caso, queda expresamente prohibida la re-
alizacién de servicio de menu, cartas de platos, servicio de banquetes, platos combinados
o cualquier otro servicio de comidas que no sean tapas, raciones, bocadillos y/o reposte-
ria, asi como utilizacion de carteleria o publicidad interior o exterior, que anuncie la pres-
tacion de los mencionados servicios.

Los elementos y la superficie de los aseos seran calculados en funcion del aforo estable-
cido en la licencia municipal de apertura o documento equivalente o en el Codigo Técnico
de la Edificacion si no se hiciera referencia al nimero de plazas o aforo en los referidos
documentos municipales.

Los café-bares y otros establecimientos de ocio deberan cumplir con las condiciones y re-
quisitos relativos tanto a instalaciones como al servicio que se sefialan en el Anexo III.

Articulo 18. Catering.

1.

Los servicios de las empresas de catering incluiran ademas de los menus, la planificacion
y organizacion del servicio, asi como los medios materiales y personales necesarios para
su prestacion. A peticion del cliente gestionara otros servicios complementarios del even-
to, tales como carpas y atracciones musicales, entre otros.

Las empresas de catering tendran una sola categoria denominada Unica y deberan contar
con cocina que cumpla las prescripciones sanitarias especificas para la elaboracion de ali-
mentos, bebidas y comidas. Deberan disponer de contenedor y medios de transporte ho-
mologados para la conservacion y transporte de los mismos y contar con las autorizacio-
nes, licencias y permisos o haber efectuado las declaraciones responsables y/o
comunicaciones previas ante la consejeria competente en materia sanitaria.

Las empresas de catering deberan cumplir con las condiciones y requisitos relativos tan-
to a instalaciones como al servicio que se sefialan en el Anexo IV.

Las empresas de catering dejaran constancia escrita del acuerdo alcanzado con el usua-
rio del servicio respecto del modo y condiciones en que éste se llevara a cabo.

Articulo 19. Salones de banquetes.

1.

Los salones de banquetes se clasificaran en dos categorias, basica y media, segun las con-
diciones y requisitos establecidos en el Anexo V.

Cuando el establecimiento no disponga de cocina propia y no esté adscrito a un restau-
rante, deberd justificar su relacién profesional con una empresa de catering debidamen-
te habilitada y dispondra de un office adecuadamente equipado.

Los salones de banquetes dejaran constancia escrita del acuerdo alcanzado con el usua-
rio del servicio respecto del modo y condiciones en que éste se llevara a cabo.
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CAPITULO IV

Libertad de Establecimiento. Procedimiento de inicio
y ejercicio de la actividad

Articulo 20. Informe previo potestativo.

1. Quienes proyecten la apertura, construccion o modificacion de un establecimiento de res-
tauracion en Extremadura, podran solicitar a la Consejeria competente en materia de tu-
rismo, la emision de un informe previo sobre su adecuacion a la normativa turistica y su
posible clasificacion, acompafando para ello memoria y planos del proyecto.

2. El plazo para evacuar el informe previo potestativo serd de dos meses desde la fecha en
que la solicitud haya tenido entrada en el registro del 6rgano competente para su trami-
tacion. Transcurrido el plazo sin que la Consejeria lo haya notificado al solicitante, debe-
ra entenderse que el informe es favorable.

3. La validez del informe serd como maximo de un afo, siempre que permanezca en vigor la
normativa turistica respecto de la que se predica adecuacion en el momento de su emision.

Articulo 21. Declaracion responsable e inscripcion en el Registro General de Empre-
sas y Actividades Turisticas de Extremadura.

1. Las personas que vayan a iniciar y ejercer una actividad de restauracion deberan presen-
tar una declaracion responsable en los términos previstos en el articulo 48 de la Ley
2/2011, de 31 de enero, de Desarrollo y Modernizacion del Turismo de Extremadura y en
el Decreto por el que se regula el Registro General de Empresas y Actividades Turisticas
de Extremadura.

2. Presentada la declaracion responsable se procedera de oficio a su inscripcion en el Registro
General de Empresas y Actividades Turistica de Extremadura a partir de la informacion
contenida en la misma.

3. Los Ayuntamientos, en el ejercicio de la competencia atribuidas por el articulo 6.1 f) y g)
de la citada Ley 2/2011, comunicaran a la Consejeria competente en materia de turismo,
las declaraciones responsables presentadas en su municipio, a los efectos de proceder a
su inscripcion.

Articulo 22. Contenido y documentacion de la declaracion responsable.

El contenido y documentacion que debera incorporarse a la declaracion responsable a los efec-
tos previstos en el articulo 71 bis de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico
de las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun, sera el previsto
en el Anexo VII; el cual estara a disposicion de las personas interesadas en la Sede Electronica
Corporativa de la Junta de Extremadura.

Articulo 23. Prestacion temporal u ocasional del servicio de catering por empresas
de otras Comunidades Autonomas y de otros Estados miembros.

Podran ejercer libremente la actividad en la Comunidad Auténoma de Extremadura sin nece-
sidad de presentar la declaracion responsable, los prestadores de servicios legalmente esta-
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blecidos en otra Comunidad Auténoma, asi como los establecidos en otro Estado Miembro de
la Union Europea o del Espacio Econdmico Europeo que presten sus servicios en la Comunidad
extremefia de forma temporal u ocasional.

CAPITULO V
Especializacién de los Restaurantes
SECCION 1.2 DE LA ESPECIALIZACION EN GASTRONOMIA EXTREMENA
Articulo 24. Gastronomia Extremeiia.

1. Los restaurantes que tengan como parte fundamental de su menu cocina extremefia o de
una zona especifica de Extremadura, podran obtener de la Administracion turistica de la
Junta de Extremadura, el reconocimiento de su especializacion en gastronomia extreme-
fia, ostentando el distintivo de “Gastronomia extremefia”, leyenda que exhibiran en una
placa de libre disefio en la entrada principal del establecimiento, ajustandose a las medi-
das que figuran en el Anexo VI para los restaurantes.

2. Estas empresas ofreceran en sus cartas fundamentalmente platos elaborados segun la gas-
tronomia de la zona y productos con denominacion de origen y/o tipicamente extremefios.

Articulo 25. Requisitos.

Las empresas que deseen obtener la especializaciéon en gastronomia extremefa deberan cum-
plir con los siguientes requisitos:

a) Sus menus deberan estar integrados mayoritariamente por platos que se identifiquen con
la gastronomia extremefia.

b) Utilizaran en la elaboracion de sus platos y menUs productos extremefos en un porcen-
taje no inferior al 40 por ciento.

Articulo 26. Solicitud.

Las empresas interesadas en la obtencion del distintivo “Gastronomia extremefia” deberan
presentar una memoria descriptiva y grafica en la que refieran los platos y productos extre-
mefios que prevén ofertar, las técnicas de elaboracion, presentacion y degustacion que pre-
tenden fomentar y cuantos documentos y justificaciones fundamenten su peticion.

Articulo 27. Tramitacion de la solicitud y resolucion.

1. Recibida la solicitud, se emitira informe técnico en el que se constate el grado de cumpli-
miento de los requisitos numerados en el articulo 25.

2. A la vista del mismo y en el plazo maximo de tres meses, el/la Director/a General de
Turismo dictara la oportuna resolucion. En caso de no notificarse ésta en el plazo indica-
do, se entendera concedida la referida especializacién.

3. La especializacion reconocida se inscribird en el Registro General de Empresas y Activi-
dades Turisticas.
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Articulo 28. Incumplimiento.

Comportara la pérdida de la especializacion, el incumplimiento de los requisitos y condiciones
que sirvieron de base para su concesion, previa instruccion del oportuno expediente en el que
se dara audiencia al interesado y en el plazo maximo de tres meses, la Direccion General de
Turismo dictara la correspondiente resolucion.

SECCION 2.2 DE LA ESPECIALIZACION EN PRODUCTOS AUTOCTONOS EXTREMENOS
Articulo 29. Cocina de productos autoctonos extremeinios.

1. Los restaurantes que tengan como eje fundamental de sus menus alimentos o bebidas de
especial singularidad, podran obtener del 6rgano competente de la Administracion turis-
tica de la Junta de Extremadura, el reconocimiento de su especializacion como productos
autoctonos extremefios, tales como micoldgicos, lacteos, carnicos, enoldgicos, entre otros.

2. Estas empresas podran exhibir el distintivo de “Cocina de productos singulares extreme-
fios”, indicando el producto objeto de su especializacion. Exhibiran en la entrada principal
del establecimiento una placa de libre disefio con la leyenda “Cocina de productos singu-
lares extremefios”, ajustandose a las medidas que figura en el anexo VI para los restau-
rantes.

Articulo 30. Requisitos.

Las empresas que deseen obtener especializacion deberdn acomodar sus cartas de platos y
menus a los siguientes requisitos:

a) Los platos o menus relacionados con el producto objeto de la especializacion, que no se-
ran inferior a tres, seran ofertados de forma diferenciada y continuada en la carta del es-
tablecimiento.

b) Los productos empleados seran de primera calidad.

c) Deberan individualmente o en colaboracion con otros establecimientos, al menos una vez
al afio, realizar actividades o participar en eventos promocionales que permitan difundir,
promocionar y fomentar el consumo de los productos objeto de especializacion, tales co-
mo jornadas de difusién, semanas gastrondmicas u otros.

Articulo 31. Solicitud.

Las empresas interesadas en la obtencién del distintivo “Cocina de productos singulares ex-
tremefios”, deberan presentar una memoria descriptiva y grafica de los platos, aperitivos, me-
nus o presentaciones que elaboraran con los productos cuya especializacion se pretende, téc-
nicas gastronémicas empleadas, jornadas o eventos de difusion y promocion que hayan
realizado o participado, asi como cuantos documentos vy justificaciones hayan de fundamen-
tar su peticion.

Articulo 32. Tramitacion de la solicitud y resolucion.

1. Recibida la solicitud se emitira informe técnico en el que se constate el grado de cumpli-
miento de los requisitos numerados en el articulo 30.



D O NUMERO 178
Jueves, 13 de septiembre de 2012 20007

2. A la vista del mismo y en el plazo maximo de tres meses, el/la Director/a General de
Turismo dictara la oportuna resolucion. En caso de no notificarse ésta en el plazo indica-
do, se entendera concedida la referida especializacion.

3. La especializacion reconocida se inscribira en el Registro General de Empresas y
Actividades Turisticas.

Articulo 33. Incumplimiento.

Comportara la pérdida de la especializacion, el incumplimiento de los requisitos y condiciones
que sirvieron de base para su concesion, previa instruccion del oportuno expediente en el que
se dara audiencia al interesado y en el plazo maximo de tres meses, la Direccion General de
Turismo dictara la correspondiente resolucion.

CAPITULO VI
Equiparacion de Establecimientos
Articulo 34. Equiparacion.

Seran de aplicacion las normas del presente Decreto a todos los establecimientos que sirvan
comidas y bebidas para su consumo fuera o en el mismo local, sea como actividad principal
0 como secundaria y conforme a ello, quedan equiparados los siguientes establecimientos:

a) Heladerias, churrerias, creperias, croisanterias, chocolaterias, bocaterias y similares, se
equiparan a la modalidad de bares, debiendo servirse, primordialmente, los productos pro-
pios del titulo que ostentan.

b) Establecimientos que dispongan de hornos o microondas y suministren platos precocina-
dos o pollos al grill para su consumo en el propio local, se equiparan a cafeterias.

c) Hamburgueserias, pizzerias, mesones, asadores, y similares, se equiparan a la modalidad
de restaurantes.

d) Los establecimientos instalados al aire libre, tantos si son fijos como desmontables se en-
tienden equiparados a la modalidad de restaurantes, bares o cafeterias en funcion de los
servicios que oferte.

CAPITULO VII
Régimen Sancionador
Articulo 35. Incumplimientos.

Tendran la consideracion de infracciones en materia turistica aquellas previstas en el
Capitulo III, del Titulo III, de la Ley 2/2011, de 31 de enero, de Desarrollo y Modernizacion
del Turismo de Extremadura y seran sancionadas de conformidad con lo previsto en su ré-
gimen sancionador.

Disposicion adicional primera. Actuaciones de comprobacion.

La Consejeria competente en materia de turismo verificara, al menos cada cinco afios, que
los establecimientos regulados en el presente Decreto siguen cumpliendo con los requisitos,
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prescripciones técnicas y otras circunstancias declaradas a la Administracién desde el inicio
de su actividad.

Disposicion adicional segunda. Tramitacion electrénica.

Los procedimientos recogidos en el presente decreto podran tramitarse por medios electrdni-
cos de conformidad con lo establecido en la Ley 11/2007, de 22 de junio, de acceso electro-
nico de los ciudadanos a los servicios publicos, y en la restante normativa relativa a los ser-
vicios de la sociedad de la informacidn y, en especial, con respeto a las normas sobre intimidad
y confidencialidad de las comunicaciones en los términos establecidos por la normativa de pro-
teccion de datos.

Disposicion adicional tercera. Referencia de género.

Todos los términos contenidos en este Decreto, en el que se utiliza la forma del masculino ge-
nérico, se entenderan aplicables a personas de ambos sexos.

Disposicion transitoria primera. Establecimientos que ejerzan la actividad de res-
tauracion con anterioridad a la entrada en vigor del presente Decreto.

Los establecimientos de restauracién que, con anterioridad a la entrada en vigor de este
Decreto, hubieran sido autorizados en alguna de las modalidades y categorias vigentes de
conformidad con la normativa anterior, la mantendran siempre que no se modifiquen las con-
diciones en las que se baso la autorizacion administrativa pertinente y sin perjuicio de la apli-
cacion de las disposiciones de este Decreto que les resulten mas favorables.

Disposicion transitoria segunda. Adecuacion de los establecimientos existentes a las
prescripciones de este Decreto.

Las empresas de restauracion que, tras la entrada en vigor del presente Decreto, realicen
obras de rehabilitacion, reparacion o modificacion del establecimiento que afecten a la es-
tructura, dimensiones y/o superficie del mismo, deberdn someterse a las prescripciones es-
tablecidas en el presente Decreto.

Disposicion transitoria tercera. Obras que se hallen en fase de ejecucion material a
la entrada en vigor del presente Decreto.

El presente Decreto no serd de aplicacion, en lo referente a dimensiones, estructura y mate-
riales, a los establecimientos que en el momento de la entrada en vigor del presente Decreto
se hallen en fase de ejecucion material de las obras, siempre que se cumplan los requisitos y
condiciones establecidos en el Decreto 69/2002, de 28 de mayo, por el que se establecen nor-
mas sobre la ordenacion y clasificacion de las empresas de Restauracion de la Comunidad
Auténoma de Extremadura.

Disposicion derogatoria. Derogacion de normas de rango igual o inferior.

Queda derogado expresamente el Decreto 69/2002, de 28 de mayo, por el que establecen
normas sobre la ordenacion y clasificacion de las empresas de Restauracion de la Comunidad
Auténoma de Extremadura, asi como cualquier otra disposicion de igual o inferior rango, que
contradigan lo dispuesto en la presente regulacion.
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Disposicion final primera. Desarrollo normativo.

Se faculta a la Consejeria competente en materia de turismo para dictar las disposiciones ne-
cesarias para el desarrollo y ejecucion del presente Decreto.

Disposicion final segunda. Entrada en vigor.

El presente Decreto entrard en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el Diario Oficial
de Extremadura.

Mérida, a 7 de septiembre de 2012.

El Presidente de la Junta de Extremadura,
JOSE ANTONIO MONAGO TERRAZA

El Consejero de Fomento, Vivienda,
Ordenacion del Territorio y Turismo,
VICTOR GERARDO DEL MORAL AGUNDEZ
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ANEXO |
RESTAURANTES
 CONDICIONESGENERALES | 4 [ 3 [ 2 [ |
b :.::fE:‘: R S : tenedores. tenedores tenedores tenedOr
Entrada de clientes independiente del si sl sl -
personal y mercancia- (1) .
Guardarropa (2) si si -
Percheros SI S
Vestibulo o sala de espera (podrd si sl - -
disponer de servicio de bar)
Zona de clientes Climatizada si sf sl -
Refrigeracion sl si sl -
Calefaccion st sl sl -
Mesas Auxiliares st sl - -
Escalera de servicios o montaplatos si sl Si -
{mas de una planta)
Ascensor para uso exclusivo de s sl - -
clientes (mas de una planta)
Aparcamiento propio o concertado o sl - - -
servicio de guardacoches
Vajilla, cristaleria y cuberterfa acorde Sl S sl sl
a la categoria
Lencerfa y mantelerfa textil si si sl -
Personal uniformado si sl sl -
Sommelier. si - - -
Servicio de reserva de mesa sl si sl -
Responsable de comedor con ] si - -
conocimientos de idiomas '
Carta en castellano y en otros dos si - - -
idiomas extranjeros, siendo uno de
ellos el inglés.
Carta en castellano y en otro idioma - si - -
extranjero.
Variedad  gastrondomica  regional, SiA - - -
nacional e internacional
Espacio minimo  disponible  por | |,5m2/client | | 5m2/client | 1,5m2/client | |,5m2/cliente
comensal e e e
Bodega con  vinos de las sl sl - -
denominaciones de origen
extremefas, y vinos nacionales e
internacionales de calidad.
Botiquin St Sl Sl Sl
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| tenedores | tenedores | tenedores | Tenedor
Aseos independientes para mujeres y sl si si st
hombres
Superficie minima por aseo ém2 #m2 3m2 2 m2
Vestibulo {que distribuya las entradas sl st si -
a los aseos de mujeres y hombres)
Ventilacién directa o forzada sl sl st si
N? de lavabos en aseos de mujeres 2 por 75 2 por 75 I por 75 1 por 75
plazas. plazas plazas plazas
N° de Inodoros en asecs de mujeres 2 por 75 2 por 75 | por 75 | por 75
plazas. plazas. plazas plazas
N° de lavabos en aseos de hombres 2 por 75 2 por 75 | por 75 | por 75
plazas. plazas. plazas plazas
N° de inodoros en aseos de hombres 2 por 75 2 por 75 | por 75 | por 75
plazas. plazas. plazas plazas
Agua caliente y frfa sl sl sl -
Jabén liquido sl sl si sl
Toallas de uso individual textil, cepillo Si - - -
de dientes y peines de un solo uso
Toallas de papel de un solo uso o - si si si
secador de manos de aire caliente
Toallitas higiénicas y colonia sl sl - -
Papeleras de bafio y contenedores si sl sl
especificos de higiene femenina
Papeleras de bafio - - - Sl
. ZONADESERVICIO() .| 4 3 .2 b Lo
. ... |tenedores | tenedores | tenedores | Tenedor
Cocina adecuada a la capacidad del sl si TS Si
establecimiento.
Extraccion de humos Sl N N Sl
Despensa st si si -
Bodega Si sl . -
Zona diferenciada para limpieza y si si - -
almacenaje de las baterfas
Cuarto frio sl si . -
Camaras o armarios frigorificos Si, S[, SE, Si
diferenciados para pescados y carnes | diferenciado | diferenciado | diferenciado
s s 3
Office (5) Sl Sl St
Zona diferenciada para el lavado si sl Si
Lavavajillas ' sl
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Agua fria y caliente en el fregadero sl si si sl
Salida de basuras Si Sl Sl

Vestuarios y aseos para el personal

independientes por sexo Sl Si

(1) Cuando los restaurantes de un tenedor no cuenten con una entrada independiente para
mercancias, la misma no podra utilizarse para esta finalidad durante las horas de apertura al
publico.

(2) Se entiende por guardarropa la estructura o lugar destinado al fin que su propio nombre indica,
custodiado y atendido por el personal del establecimiento.

(3) Los aseos estardn aislados de las dreas de consumicién y el acceso a los mismos estard
constituido por dobles puertas, con vestibulo intermedio, o construido de manera que desde el
exterior no sea visible el interior cuando se produzca la apertura de la puerta

Por cada 75 plazas adicionales o fraccién se incrementard en una pieza el nimero de lavabos e
inodaros por sexo.

En edificios de nueva planta y aquellos que vayan a ser rehabilitados, se exigiran los aseos
adaptados en los términos previstos en la normativa de accesibilidad.

Cuando se ejerzan varias actividades de restauracién en un mismo establecimiento fisico y hagan
uso comdn de los aseos, la superficie y nlmero de elementos de los mismos se calcularan
teniendo en cuenta la suma de las plazas de cada una de ellas. A estos efectos, cuando tengan
distinta categorfa, deberan cumplir los requisitos minimos exigidos al establecimiento de categoria
superior.

(4) Se entiende por zona de servicios la superficie que comprende la cocina, despensa, bodega,
zona diferenciada para limpieza y almacenaje de las baterfas, cuarto fric y office, asi como cualquier
otra que se use en exclusiva por el personal del restaurante.

(5) Se entiende por office la dependencia distinta de cocina y comedor, destinada a la realizacién
de actividades de recepcion, mantenimiento y manipulacién de las comidas en caliente o en frio,
colocacién de los platos y servicios de dichas comidas incluyendo, en su caso, la limpieza y
almacenamiento de la vajilia.
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ANEXO I1I
CAFETERIAS

Entrada de clientes independiente de personal y

S - -
mercancias
Guardarropas S
Percheros Sl S S|
Climatizacién Sl
Refrigeracion M| Sl
Calefaccidn Sl | _
Vitrinas expositoras sl N N
Espacio minimo por persona usuaria 1,5 m2 1,5m2 1,5m2

Aseos independientes mujeres y hombres

sl

Sl sl
Superficies minima por aseo 4m2 3m2 2,5m2
N°® de lavabos en aseos de mujeres 2 por 75 | por 75 plazas | por 75
plazas plazas
N° de Inodoros en aseos de mujeres 2 por 75 plazas| | por 75 plazas | por 75
plazas
N° de lavabos en aseos de caballeros 2 por 75 plazas| | por 75 plazas | por75
plazas
N° Inodoros en aseos de caballeros 2 por 75 plazas| | por 75 plazas 1 por75
. plazas
Ventilacién directa o inducida Sl S S|
Jabon liquido sl sl sl
Agua caliente y fria S| S| -
[Toallas papel de un sclo uso o secador de mano S S| Sl
de aire caliente |
Papeleras y contenedores especifico de higiene Sl Sl
femenina
Papeleras N

ZONA SERVICIOS (2)
Despensa Sl M| St
Extraccién de humos Sl Si Sl
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Lavavajillas Si Si Sl
Camaras o armarios frigorificos diferenciados S, S, diferenciados N
(Carne y pescado) diferenciados

Cdmaras o frigorifico - - SI
Agua caliente y frfa en fregadero Sl sl Sl
Aseos para el personal S

(1) Los aseos estaran aislados de las 4reas de consumicién y el acceso a los mismos estara
constituido por dobles puertas, con vestibulo intermedio, o construido de manera que desde el
exterior no sea visible el interior cuando se produzca la apertura de la puerta

Por cada 75 plazas adicionales o fraccién se incrementari en una pieza el niimerc de lavabos e
inodoros por sexo.

En edificios de nueva planta y aquellos que vayan a ser rehabilitados, se exigirin los aseos
adaptados en los términos previstos en la normativa de accesibilidad.

Cuando se ejerzan varias actividades de restauracién en un mismo establecimiento fisico y hagan
uso comin de los aseos, la superficie y nimero de elementos de los mismos se calcularin
teniendo en cuenta la suma de las plazas de cada una de ellas. A estos efectos deberdn cumplir los
requisitos minimos exigidos al establecimiento de categorfa superior.

(2) Se entiende por zona de servicios la superficie que comprende la barra y la despensa, asf como
cualquier otra que se use en exclusiva por el personal del establecimiento.
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ANEXO Il
CAFE-BARES Y OTROS ESTABLECIMIENTOS DE OCIO

Refrigeracion

Calefaccién

Aseos independientes mujeres y hombres

Superficie minima: 2 m2

I Lavabo en aseos de mujeres

| Inodoro en aseos de mujeres

| Lavabo en aseos de hombres

| Inodoro en aseos de hombres

Ventilacidn directa o forzada

Yitrinas expositoras.

Lavavajillas.

Cémaras o armarios frigorfficos.

Agua fria y caliente en fregadero;

(1) Los aseos estaran aislados de las dreas de consumicién y el acceso a los mismos estard
constituido por dobles puertas, con vestibulo intermedio, o construido de manera que desde el
exterior no sea visible el interior cuando se produzca la apertura de la puerta

- En edificios de nueva planta y aquellos que vayan a ser rehabilitados, se exigiran los aseos

adaptados en los términos previstos en la normativa de accesibilidad,

Cuando se ejerzan varias actividades de restauracion en un mismo establecimiento fisico y hagan
uso com(n de los aseos, la superficie y nimero de elementos de los mismos se calculardn
teniendo en cuenta la suma de las plazas de cada una de ellas. A estos efectos deberan cumplir los
requisitos minimos exigidos al establecimiento de categorfa superior. ‘
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ANEXO IV

CATERING

Deben disponer de locales con zona de cocina, almacenamiento para productos alimenticios que
ne requieran frio e instalaciones frigorificas.

Deben disponer de sistemas de climatizacién en las salas de manipulacién y envasado cuando la
preparacién de ciertos platos requiera atmésfera con temperatura adecuada {cuarto frio)

Zonas para contenedores

Zona de envasado: dispondran de una superficie de trabajo exclusiva, suficiente y de facil limpieza
y desinfeccion. ‘

Sala separada para el almacenamiento de productos de limpieza, desinfeccion, desinsectacian,

. desratizacion ¢ cualquier otra sustancia peligrosa, donde no exista riesgo de contaminacion.
&

Vaijilla, cristalerfa y cuberteria

Lencerfa y manteleria

Personal uniformado
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ANEXO YV
SALONES DE BANQUETES,

Recepcidn o vestibuio de entrada St -
Entrada de clientes independiente de persanal S -
Espacio minimo disponible por comensal 1,5 m? 1,5 m2
Percheros distribuidos en salén acorde con la - S
capacidad

Guardarropa independiente acorde con la capacidad S| -
Climatizacién SI -
Calefaccion - S
Refrigeracion - S
Montaplatos o montacargas (més de una planta) S| S
Almacén de mobiliario independiente del de lencerfa N almacén tinico
y vajilla

Existencia de bar mostrador S -
Mesas distintas medidas Sl -
Carros transportadores de comida caliente y fria sl -
Personal uniformado S sl
Vajilla, cristalerfa y cuberterfa acorde a la categoria S] S
Lencerfa y mantelerfa textil. S| .
Fundas de silla acordes a la categorfa S| S|
Botiquin Si Si

Aseos independientes por sexos para clientes

St

Sl

Lavabos sefioras

| por 75 plazas

| por 75 plazas

Inodoros sefioras

| por 75 plazas

{ por 75 plazas

Lavabos caballeros

| por 75 plazas

| por 75 plazas
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Ventilacion directa o inducida

CON COCINA PROPIA

Inodoros caballeros | por 75 plazas | por 75 plazas

Agua caliente y frfa en aseos S Sl

Toallas un solo uso o secamanos y jabén liquido Sl |
sl Sl

Cocina industrial S S|
Cuarto frio Si St
Despensa S| Sl
Bodega sl “
Oficce (3) St s
Armario caliente o similar Sl Si
Cémaras o armarios frigorfficos diferenciados para N -
pescados y carnes

Céamaras de refrigeracion N St
Zona de lavado S| S
Cuarto de basuras s -

(1) Los aseos estaran aislados de las 4reas de consumicion y el acceso a los mismos estard
constituido por dobles puertas, con vestibulo intermedio, o construido de manera que desde el
exterior no sea visible el interior cuando se produzea la apertura de la puerta

Por cada 75 plazas adicionales o fraccién se incrementard en una pieza el ndmero de lavabos e
inodoreos por sexo.

En edificios de nueva planta y aquellos que vayan a ser rehabilitados, se exigiran los aseos
adaptados en los términos previstos en ja normativa de accesibilidad.

Cuando se ejerzan varias actividades de restauracion en un mismo establecimiento fisico y hagan
uso comin de los aseos, la superficie y nimero de elementos de los mismos se calculardn
teniendo en cuenta la suma de las plazas de cada una de ellas. A estos efectos, cuando tengan
distinta categoria, deberan cumplir los requisitos minimos exigidos al estabiecimiento de categorfa
superior. ‘

(2) Se entiende por zona de servicios la superficie que comprende la cocina, despensa, bodega,
zoha para limpieza y almacenaje de las baterfas y cuarto frio, asi como cualquier otra que se use en
exclusiva por el personal del establecimiento.

(3) Se entiende por office la dependencia distinta de cocina y comedor, destinada a la realizacién
de actividades de recepcién, mantenimiento y manipulacién de las comidas en caliente o en frio,

colocacién de los piatos y servicios de dichas comidas incluyendo, en su caso, la limpieza y
almacenamiento de la vajilla.
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ANEXO VI
PLACAS Y DISTINTIVOS DE CLASIFICACION
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Latén sin barnizar de 20 x 20 cms.

Hueco grabado con Pantégrafo informatizado provisto de fresa de Carburo de 1,5

La categoria de los establecimientos clasificados como restaurantes se identificar con un juego de
cuchillo y tenedor sobre los que figurara el nimero de estrellas que corresponda a aquélla.

La categorfa de los establecimientos clasificados como cafeterfas se identificara con una taza sobre
la que figurara en ndmero de estrellas que corresponda a aquélla,

La categoria de los establecimientos clasificados como salones de celebraciones se identificara
mediante la representacién de una tarta nupcial sobre la que figurara el nimero de estrellas que
corresponda a aquéilas.

Los establecimientos clasificados como bares identificaran la categorfa con una copa de céctel.

Los establecimientos clasificados como catering se identificaran con la representacién de una
bandeja con cubre fuentes. '
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ANEXO Vii

Extromadus DECLARACION RESPONSABLE DE INICIO / MODIFICACION
Xiremadura DE ACTIVIDAD DE RESTAURACION (GRUPO 1)

Consejerfa de Fomento, Vivienda,
Ordenacion del Terditorio y Turismo
Directidn General ds Turismo

INICIO DE ACTIVIDAD CAMBIO DE TITULARIDAD AMPLIACION DE PLAZAS | |REDUCGION DE PLAZAS |

\
MODIFICACIONMMEJORA | | RECLASIFICACION | |OTROS i ‘

DATOS IDENTIFICATIVOS DEL TITULAR:

DOMICILIO A EFECTOS DE NOTIFICACIONES (si es distinto al domicilio social)..
PROVINGIA
[o3 - ANACTIONALIDAD o ootccois e ssiessssssussssssesssssssase eesesseesstessst sesssessasessssessanssssnsssess s sssass sssessasneesiares
TELEFONO FLJO.......... TELEFONO MOVIL ceviiererssremeecss e sniessresssssssimsssesse s nssesssenssessesenss s esiasiases
CORREQ ELECTRONICO.......

ACTUANDO: [TJEN NOMBRE PROPIO {J cOMO REPRESENTANTE

DATOCS IDENTIFICATIVOS DEL REPRESENTANTE:

NOMBRE Y APELLIDOS F RAZON SOOCIALL c..cvv it v s st eesesesessesses s seoeses e reses e84 st sr kst 8 as s e 1 st
DNL/NLE./CLF..

rrvereerenses PROVINGIA oo
TELEFONO MOVIL.

DIRECCION: ..
LOCALIDAD:..
C.P et scrines TELEFONO:...
PAGHINAWEB:......ooovoirreeeeeerecee i .
CORREQD ELECTRONIGO: .o iiviriisiriissisisiieesiniasssserssssiessasssssssssssssssssass 1atossssesssresasasses st s se s 1e4etsetebassaasansssassrsssnssmarsetsrasssnsansasasssnsnseras
PERIODO DE FUNCIONAMIENTO.........
(en caso de cambios o medificacion de datos, consignar los datos actuales)

PROVINCIA:

ACTIVIDAD DE RESTAURAGION

{Un establecimiento que constituya una unldad de explotacion podrd ser clasificade, simultaneamente en mas de uno de 0s grupos previstos)

| MODALIDAD/GRUPO II ) CATEGORIAS
RESTAURANTES 1 Tenedor (Cuartaj 2 Tenedores (7' arcera)] | 3 Tenedores {Segunda) | | 4 Tenedores (Primera) N® Plazag]
CAFETERIAS [t Taza (Tercera) | 2 Tazas {Segunda) | | 3Tazas (Primera) | N°Plazas |
EMPRESAS CATERING - e — e —
SALONES BANQUETES | Bésico [ Wegio [ N° Plazas [ [
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DECLARACION RESPONSABLE:

El interesado/a, DECLARA, bajo su responsabilidad:

1. Que son ciertos y completos todos los datos de la presente declaracion responsable de cumplimiento de normativa
turfstica y que esta en posesion de todos los documentes que acreditan el cumplimiento de los requisitos que le son
aplicables por dicha normativa, poniendo dichos documentos a dispoesicion de la Administracion Turistica cuando asi se
le requiera. -

2. Que el establecimiento reseiiado cumple con los requisitos establecidos en la normativa turistica vigente, para el
gjercicio de la actividad turistica gue se pretende iniciar, que conoce dicha nommativa en su integridad,
comprometiéndose a mantener su cumplimiento durante todo el desarrolle de la actividad.

3. Que se compromete a comunicar los cambios de fitularidad, ceses de actividad, cambios de denominacién o
cualquier otra modificacion de los datos contenidos en la Declaracion inicial a la Direccidon General de Turismo de la
Comunidad Autdnoma de Extremadura.

4. Que, en el caso de tratarse de persona juridica, se ostenta la necesaria representacion, y la misma se encuentra
debidamente constituida e inscrita, de conformidad con lo establecido por la normativa vigente.

5. Que dispongo, o la entidad a 1a que represento dispone, de titulo suficiente que acredita la plena disponibilidad sobre
ol local y dependencias anejas, para destinar el inmueble para el ejercicio de la aclividad turistica objeto de la presente
declaracion (Nota simple actual del Registro de la Propiedad acreditativa de ta titularidad del inmueble o documento
acreditativo del derecho personal o real que ostenta sobre ef mismo).

6. Que el establecimiento cuenta con las autorizaciones, permisos, licencias, yfo informes que establecen las distintas
normativas secloriales y municipales que le son de aplicacion. En los cambios de fitularidad se dispone de documento
que acredita haber solicitado el cambio de titularidad ante el Ayuntamiento correspondiente.

7. Que el establecimiento tiene suscrito contrato de seguro de responsabilidad civil, en pleno vigor, con la cobertura
suficiente segun normativa de la aclividad a ejercer, y recibo acreditativo de pago y se compromete a mantenerio
vigente y debidamente actualizado (articulo 42 lefra s) de la Ley 2/2011, de 31 de enero, de desarrollo y modernizacidn
del turismo de Extremadura "Las personas tilulares de empresas turisticas tienen las siguientes obligaciones: Suscribir
los seguros de responsabilidad profesional o civil obligatorios, fianzas u otra garantia equivalente”, de conformidad con
fos articulos 10 y 21 de la Ley 17/2008, de 23 de noviembre, sobre el libre acceso a las actividades de servicies y su
gjerciclo).

8. Que dispone de plano del local.

9. Que ha abonado la tasa en Modelo 50 en CONCEPTO de Libro de Inspeccién (Codigo e importe segin la
actualizacién anual de tasas y precios publicas de ta Comuniad Auténoma de Extremadura).

10. Que, al tratarse de inicio de actividad se ha abonado la tasa en concepto de tramitacién de declaracién
responsable y primera visita de comprobacién de la veracidad de lo declarado y en caso de ampliaciones o
reducciones del niimero de plazas, modificaciones o mejoras que afectan a la distribucién de espacios o servicios y
suponen alteracion de fas circunstancias gue dieron origen a la categoria inicial, se ha abonado la tasa en concepto de
emisién de informe facultativo con toma de datos de campo el primer dia (Codigo e importe segtin la actualizacion
anual de tasas y precios publicos de la Comuniad Auténoma de Extremadura).

11. Que una vez realizada la inscripcidn en el Registro General de Empresas y Actividades Turisticas, se compromete a
dar cumplimiento lo establecido en materia de hojas de reclamaciones.

12. Que conoce que la inexactitud, falsedad u omisién de cardcter esencial en cualquier dato, manifestacién o
documento que se acompafie o incorpore a una declaracion responsable, o la no presentacion de la misma, determinara
fa imposibilidad de continuar con el ejercicio del derecho a la actividad afectada, desde el momento en que se tenga
constancia de tales hechos, sin perjuicio de las responsabilidades penales, civiles o administrativas a que hubiera lugar.
Cuando la Administracion Turfstica competente haya determinado la imposibilidad de continuar con el ejercicio del
derecho, o actividad afectada por las causas antes indicadas, la persona interesada no podrd instar un nuevo
procedimiento con el mismo objeto durante un periodo de seis meses, a contar desde la notificacién de la resolucion.
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DOCUMENTACION QUE SE ACOMPARNA (sefialar lo que proceda)

- Copia del documento que acredita Iz existencia e identidad de la persona que realiza la declaracion:

O Si es persona fisica, Documento Nacional de identidad, documento de identidad de estados miembros de la Unién Europea o
de estados asociados at Acuerdo sobre ef Espacio Ecandmice Europeo, en caso de personas fisicas de otros Estados, Numero
de Identidad para extranjeros (NIE}, pasaporie o documento equivalente. Dicha decumentacion podrd ser recabada de oficio por
la propia Consejerfa, entendiendo concedida ta autorizacién para ello, cuando se indique especificamente en el apartado
correspondiente de la presente declaracién. En el caso de que actie mediante representacién, documentacién que acredite fa
misma. . .

[ Si es persona juridica, escritura de constitucion de la sociedad debidamente inscrita en el Registro correspondiente, ast como
de la representacién de la persona que actlia en su nombre, saivo que ya obren en poder de [a Administracién actuante en virtud
de o dispuesto en el articulo 35 f) de la Ley 3071992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Pdblicas
y del Procedimiento Administrativo Comin.

0O En caso de sociedades civiles y comunidades de bienes, deberdn aporiar copia de fa identificacién de los integrantes,
documentacién acreditativa de su constitucidn y de [a representacién de fa persona que actie en su nombre. La identificacion de
los integrantes de las sociedades civiles o comunidades de bienes podrd ser recabada de oficlo por la propia Conseferia,
entendiendo concedida la autorizacidn para ello, cuando se indique especificamente en el apartado correspondiente de la
presente declaracién. Podran no aportar la documentacidn acreditativa de su constitucion y de la representacion de la persona
que aclie en su nombre en el caso de que ya obre en poder de la Administracién actuante en virtud de lo dispussto en ef artfeulo
35 f) de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comtn.

0 Declaracién de precios de los servicios ofertados: Restaurantes: minimo de dos ejemplares de carta de platos o!
menis y cartas de vinos que comprenderd también aguas minerales, cervezas, refrescos, licores e infusiones.
Cafeterfas: minimo de dos ejemplares de cartas de platos simples o combinados y carta de vinos que comprendera
también aguas minerales, cervezas, refrescos, licores e infusiones. El establecimiento debera comunicar los precios
vigentes a esta Direccion General de Turismo. En todas estas listas de precios y cartas se consignaran los datos de la
empresa: nombre comercial, nombre del titular, N.LF /C.LF. Del titular y direccién del establecimiento, debiendo inchuir
el IVA.

OOtra documentacion:

COMPROBACION DE OFICIO DE IDENTIDAD
11 Autorizo a la Administracion Turfstica a verificar electrénicamente mi identidad, de conformidad con el Decreto 184/2008 de 12 de
septiembre, por el que se suprime la obligacién para los inleresados de presentar la fotocopia de los documentos identificativos
oficiales y el certificado de empadronamiento, en los procedimientes administratives de ta Administracidn de la Junta de Extremadura y
de sus organismos plblicos vinculados o dependientes y fa Ley 11/2007 de 22 de junio de Acceso Electrénico de los Ciudadanos a los
Servicios Pdblicos.

DATOS PROMOCION TURISTICA

0 Autorizo a la Administracién Turistica competente, a la utilizacién de los datos relativos al establecimiento o empresa turfstica
objeto de la presente Declaracién Responsable, para su uso en fas actuaciones de Promocidn Turlstica sefialadas en el artfculo 27 de
la Ley 212011, de 31 de enero, de desarrolle y modernizacién del turismo de Extremadura.

En ,a de de

Fdo.:

Una vez realizada la inscripeion en el Registro General de Empresas y Aclividades Turisticas de la Direccidn General de
Turismo de fa Junta de Extremadura y abono de Ia fasa correspondiente se enlregaré el Libro de Inspeccion, el articulo 42 letra ¢} de fa
Ley 2/2011, de 31 de enero, de desarrolic y modernizacién del turismo de Extremadura eslablece que "Las personas lifulares de
empresas turfsticas tienen las siguientes obligaciones: Disponer def Libro de Inspeccion Turlstica debidamente diligenciado que ha de
reunir las caraclerlsticas y requisitos que reglamenfariamente se determinen y que estard a disposicidn de la Inspeccién turistica en
todo momento para reflejar las visifas e inspecciones gtie se lleven a cabo y sus circunstancias”

Los dafos constatados en la presente Declaracién, serdn Incorporados al Registro General de Empresas y Aclividades
Turisticas de fa Direccién General de Turismo de la Junta de Exfremadura, de acuerdo con el artlculo 52 de la Ley 2/2671 de 31 de
enero, de desarrolio y modemizacion del turismo en Extremadura.

De conformidad con lo dispuesto en el adicttlo 5 de la Ley Orgdnica 15/1999, de 13 de diciembre de Proteccion de Datos de
cardctor personal, se informa que los datos de carédcler personal contenidos en este impreso, serdn incluidos en un fichero para su
tratamiento por la Direccidn General de Turismo, como filidar responsable del mismo, con la finalidad de tramitar y gestionar el
expadients, y do ejercer las competencias alibuidas en la materfa. Asimismo, se informa que pusde ejercer los derechos de acceso,
oposicion, rectificacién y cancelacién ante la Direccion General de Turismo.

DIRECCION GENERAL DE TURISMO DE LA JUNTA DE EXTREMADURA .
Avda. de las Comunidades s/n
06800 Mérida
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ANEXO VI

SOLICITUD PARA OBTENER LA ESPECIAL:IZACIC)N EN GASTRQNOM[A
EXTREMENA O EN PRODUCTOS AUTOCTONQS EXTREMENOS

DATOS IDENTIFICATIVOS DEL TITULAR:

(si es distinto al domigilio social)...

LOCALIDAD.......cccniirinmcssmnsnssnsis e PROVINGIA ..ottt caet st et ettt en e et
CPe e, NAGIONALIDAD ..ottt st sa et st et s ettt
TELEFONO FIJO........ cevmmeressirsrsisssrsnress. TELEFONO MOWVIL (oo ivocveee e meee s csasssrecssesssnsessasssesessaressesssaseeas
CORREQ ELECTROMICO .o.v.errieieieceeatreciemssr e res e se s oss e 505 s34 e e msenenn e
ACTUANDO: [_JEN NOMBRE PROPIO [ comMo REPRESENTANTE

DATOS IDENTIFICATIVOS DEL REPRESENTANTE:

ronnennnns PROVINGIA Lo ClPo
csesererens TELEFONO MOVIL

NUMERO DE REGISTRO/SIGNATURA....
DIRECGION: ... .
ceeemrcennnes PROVINGIAL (i s

CORREQ ELECTROMICO: ...,
PERIODO DE FUNCIONAMIENTC: ..........
{en caso de cambios o modificacién de datos, consignar los datos actuales)

ESPECIALIZACION QUE SE DESEA OBTENER;:

[JESPECIALIZACION EN GASTRONOMIA EXTREMERNA

[TESPECIALIZACION EN PRODUCTOS AUTOGTONOS EXTREMEROS

A estos efeclos se acompafia memoria descriptiva y gréfica de los platos y/o productos que oferten en los términos previstos en los
articulos, 26 y 31 del Decreto 181/2012, de 7 de septiembre por el que se establece la Ordenacién y Clasificacion de las Empresas de
Restauracion de la Comunidad Auténoma de Extremadura.

En ,a de de

Fdo.:

DIRECCION GENERAL DE TURISMO DE LA.JUNTA DE EXTREMADURA .
Avda. de las Comunidades s/n

06800 Mérida
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